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Mantenete en contacto y conocé todas las novedades de la entidad.
- Acercate a Belgrano 863 - 9º “A” (CABA) de lunes a viernes de 10 a 19. -
Llamanos al (011) 4342-3519.
- Escribinos a correo@acipesu.com.ar o envianos carta (CP: 1092).
- Podés seguirnos en Twitter (@acipesu), por Facebook, Instagram
(@acipesu) y en nuestra página web (www.acipesu.com.ar).

STAFF

Director Creativo: 
Martín Hidalgo

Director Periodístico:
Juan Ignacio Zobra

Colaboradores:
Ana María Cabrera, Nicolás Igarzábal, 
Antonella Tártalo, Emilia Sganga, 
Lisandro Liberatto y Graciela Pohler.

Propiedad de la publicación: Asociación Civil del Personal Superior y de Supervisión del Banco
de la Provincia de Buenos Aires (Acipesu). Probá es una marca registrada por Acipesu. Se per-
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Donar sangre = Dar vida, varias veces en la vida. 
Donar órganos = Sembrar mil esperanzas todos los días.

IN de año es época de balances, de evaluar lo bueno y malo
que dejaron los 365 días vividos. No descubrimos nada si
decimos que el 2023 que se va ha sido difícil, pero en tiem-
pos duros, apelamos a la creatividad y buscamos generar

buenos momentos para nuestros asociados. Los tours organizados a
Catamarca y Puerto Madryn son ejemplo de esto, como también lo
son los distintos sorteos realizados y los beneficios ofrecidos. Siem-
pre pensando en el bienestar de quienes le dan vida a esta Entidad. 
Probá también intenta replicar buenos momentos, de distensión, in-
teriorizar al lector en un tema de interés, que le permita reflexionar,
opinar en la mesa familiar, reírse o emocionarse, o tal vez, simple-
mente, pasar un rato agradable, lo que no es poco.     
A lo largo de 2023 fueron tres los números publicados, aquellos que
nos concedieron el honor de ojear esta Revista se encontraron con
información de ACIPESU y secciones fijas: Símbolos del rock, Tec-
nología, Sociedad, Historia, Voz de mujer e Hitos deportivos y tam-
bién con entrevistas a reconocidas figuras y a personalidades que
desde el anonimato, tenían una historia para contar. ¡Fue un placer
haberlos acompañados!
Levantamos nuestras copas por un 2024 mejor para el país, en el que
se cumplan todos los augurios. Nos volveremos a encontrar en nues-
tra edición del mes abril. ¡Felicidades!

Comisión Directiva.

F
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L pasado 24 de octubre, los asociados de la Asocia-
ción Civil del Personal Superior y de Supervisión
del Banco de la Provincia de Buenos Aires (ACI-
PESU) se reunieron en el Salón del Círculo de Ju-

bilados, La Plata para celebrar la Asamblea Anual Ordinaria. 
Puntual, a las 19.30 horas, y tal lo establecen las normativas
vigentes, el Presidente de la Entidad, Sebastián Lauhirat,
brindó la bienvenida a los presentes. “Gracias a todos por
asistir a nuestra trigésima octava Asamblea, muchas gracias.
De acuerdo al artículo 49 de nuestro Estatuto, y habiendo 88

socios presentes, podemos dar comienzo a la Asamblea
anual”. Previo al inicio de las formalidades, solicitó brindar
un sentido homenaje. “Voy a pedir un minuto de silencio por
todos los asociados fallecidos durante el presente Ejercicio”. 
Tras el respetuoso gesto, la Secretaria, Noemí Tamborero,
pronunció el Orden del Día. A saber: 
Designación de dos asociados presentes para aprobar y fir-
mar el Acta de Asamblea. 
Consideración de la Memoria, Balance General, Inventario,
Cuadro de Gastos y Recursos, e Informe de la Comisión Re-

visora de Cuentas correspondien-
tes al Ejercicio finalizado el 31
de julio de 2023. 
Aprobación de la gestión de Co-
misión Directiva en el período
2022-2023. 
Aprobación del aumento de la
cuota social y determinación de
los próximos aumentos. 
Autorización para operar las tar-
jetas corporativas de débito y cré-
dito: VISA Business por la
Entidad, autorizando al Presi-
dente y Tesorero, según lo solici-
tado por la Gerencia Operativa de
Casa Central. 
Elección de 3 (tres) Miembros
Titulares y 2 (dos) Miembros Su-
plentes de la Junta Electoral por
el término de 1 (un) año, de
acuerdo a lo dispuesto por el ar-

INSTITUCIONAL

E

ASAMBLEA ANUAL ORDINARIA
Los asociados de ACIPESU

aprobaron por unanimidad

la Memoria y Balance del

Ejercicio concluido el 31 de

julio de 2023, y demás

puntos del Orden del Día. 

Finalizadas las formalida-

des del acto, el Presidente,

Sebastián Lauhirat, se diri-

gió a los presentes.

Por Juan Ignacio Zobra
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tículo 16 del Estatuto. 
Por decisión de los asamble-
ístas, la totalidad de los enun-
ciados fueron aprobados por
unanimidad. 
Miguel Cotignola y Jorge

Salaberri resultaron elegidos
para suscribir con sus firmas
el Acta de Asamblea. 
Previo a la puesta en conside-
ración del punto tres, los aso-
ciados aceptaron la moción
para que la Memoria y Ba-
lance se aprobaran sin necesi-
dad de ser leídos, ya que
habían sido informados en
tiempo y forma. 
Respecto al cuarto ítem, el
auditorio definió que los au-
mentos a decretarse no po-
dían superar el tope de 0.5
por ciento del salario de un
Jefe de División de Tercera. 
El tratamiento del quinto
punto motivó que el Presi-
dente explicara a los presen-
tes: “La Entidad ya tiene en su poder las tarjetas de débito y
créditos corporativas, porque son una forma de operar en
estos tiempos […] La Gerencia del Banco nos pide la auto-
rización de la Asamblea para que este punto sea aprobado
por la Institución. Someto a votación si están de acuerdo con
que el Presidente y el Tesorero de ACIPESU (puedan utili-
zar) las tarjetas de débito y crédito”. 
Por último, los presentes eligieron a Francisco Parra, Nés-

tor Lima y María Cristina Quaranta (Miembros Titula-
res), y a Marcelo Larrang y Roberto Repetto (Suplentes)
para integrar la Junta Electoral por el término de un año. 
Concluidas las formalidades del acto, Lauhirat se dirigió al
auditorio (se extraen las ideas principales):
“Agradezco la presencia de todos ustedes. También quiero
agradecer a la gente del Círculo de Jubilados por prestarnos
la casa, como digo siempre, nuestra casa. Muchas gracias.
Agradezco a los representantes de las Entidades: (de) La Co-
lonia de Vacaciones, La Unión de Jubilados, el Grupo Siglo.
Con respecto a ACIPESU, al balance, hemos reducido el dé-
ficit inflacionario de 18 millones a 3 millones de pesos este
año y hemos tenido un superávit operativo de 28 millones.
Fue un año muy difícil, 28 millones de pesos parece mucha
plata, (pero) hubo que hacer tareas. En turismo se hicieron
solo dos viajes durante el Ejercicio, porque estábamos con
muchísima incertidumbre y no sabíamos qué hacer, qué
arriesgar con respecto a los costos. Supongo que el año que
viene, empezará a reflotar todo.  
Vamos a seguir trabajando por nuestros asociados, nuestra
gente. Vamos a seguir reinventándonos en lo que se pueda,
veremos qué nos depara el futuro. 

Espero que (lo que suceda)
sea para el bien de todas las
entidades del Banco de la Pro-
vincia de Buenos Aires, de los
Servicios Sociales y las enti-
dades hermanas. Tenemos que
cuidarlas, porque todo esto es
nuestro. Estamos en épocas de
incertidumbre, pero siempre
soplarán vientos mejores y
vendrán tiempos mejores. 
La intención nuestra es seguir
creciendo y captando socios.
Este año, hemos tenido una
buena cantidad de afiliaciones
nuevas, seguiremos traba-
jando en ello. 
Toda la Comisión Directiva
ama a la Entidad, le pone el
corazón y sacrificio, tanto
mis compañeros como el per-
sonal ; están presentes Li-

sandro (Liberatto), Anabe-

la (Grosso), que es nuevita.
Se nos fue Claudio (Fron-

toni) en junio, que estuvo
muchísimos años. Por más que no haya podido venir por
un tema familiar, quiero agradecerle por todos los años tra-
bajados, porque es una gran persona.
(Los invito a brindar) por todos nosotros y por un buen
futuro.  
Muchísimas gracias nuevamente por asistir. Gracias a todos.  



AY eventos que por esperables no dejan de ser tras-
cendentales. Algo así sucede con el Concurso de
Fotografía Digital organizado por ACIPESU. La
Entidad presidida por Sebastián Lauhirat celebra

a año tras año el clásico certamen y la convocatoria nunca
decepciona. Hay habitúes que no se pierden ninguna edición,
están aquellos que participan cada tanto, los que solo lo hi-
cieron una vez y otros que recientemente se han enterado de
la importante cita y no quisieron dejar de formar parte. 
Como es habitual, la invitación estuvo abierta a los miem-
bros de la Asociación, activos y jubilados, y a su grupo fa-
miliar directo. Entre los principales requisitos a cumplir se
destacaban la obligatoriedad de presentar obras inéditas, que
no hubieran sido premiadas previamente. Quedaba termi-
nantemente prohibido el fotomontaje y cada autor podía en-
viar hasta tres fotos, vía Wetransfer, en formato JPG o TIFF,
con un tamaño mayor a 2000 X 3000 pixeles. 
La fecha tope para acercar las producciones era el pasado 27

de octubre. A partir de ese momento, el prestigioso jurado
internacional evaluaría la calidad y estética de las imágenes
recibidas. Ardua tarea tendrían Nadège Gaillard, fotógrafa
profesional de campaña publicitaria y moda, que realizó
muestras en París y Buenos Aires, Leonardo Semenzín, fo-
tógrafo profesional, docente de fotografía comercial, repor-
tero gráfico en Presidencia de la Nación y fotógrafo de
espectáculos, y Martín Hidalgo, fotógrafo corporativo e
institucional, integrante del staff de la revista Bancarios del
Provincia, puesto que los participantes, sin ser profesionales,
evidenciaron un nivel muy alto, digno de ser admirado.
Había que decidir quiénes se llevaría los tres primeros pre-
mios (órdenes de compra por $50.000, $ 30.000 y $ 20.000
pesos, respectivamente) y las cinco menciones especiales.
De hecho, algunas de las fotografías distinguidas se exhibi-
rán, de acuerdo a la tradición, en las oficinas de ACIPESU.  
Tras días de debate, durante el mes de noviembre, el tri-
bunal se expidió, dando a conocer a los afortunados ven-

INSTITUCIONAL II

H

CONCURSO FOTOGRAFICO
ACIPESU celebró una nueva edición del clásico certamen. Como todos los años, la

convocatoria estuvo a la altura de las expectativas y las obras presentadas sorpren-

dieron al jurado por su calidad. Victoria Savino, Jefa de Área de la Sucursal Meri-

diano V de La Plata, se quedó con el primer premio. 

Por J. I. Z.

Gotas y humedad 
en blanco y negro
(1er. premio)

Victoria Savino, 
fotógrafa ganadora
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cedores. El primer premio
quedó en manos de Victoria

Savino, Jefa de Área de la Su-
cursal Meridiano V de La Plata,
del Banco Provincia, por su
instantánea Gotas y humedad

en blanco y negro. Con la cá-
mara captó el momento justo, a
través de un primerísimo pri-
mer plano, en que las gotas de
lluvia o rocío se posan sobre la
tela araña de la rama de algún
árbol; el tono sepia solo embe-
llece la postal. El segundo pre-

mio se lo llevó Gustavo Ghisalberti (Hacia la

luz) y el tercero fue para Raúl Reami (Espe-

ranza). Las menciones de honor se repartieron
entre Elisa Rezzónico (Transitamos), el ya
nombrado Ghisalberti (Soleado), Juan José

Onzalo, tercera y cuarta (Llovizna y No moles-

tar), y el también premiado Reami (Egresada).

Aún emocionada por el lauro cosechado, Savino aseguró a
nuestra Revista que se enteró del concurso a través de las
redes sociales de ACIPESU y no dudó en inscribirse. Ban-
caria desde hace 17 años y asociada de la Entidad organiza-
dora, comentó: “La fotografía es mi hobby. Realicé cursos,
pero no me dedico (de manera profesional), saco fotos por
gusto”.  Si bien posee una cámara Nikon 3500, utiliza el
smartphone para la mayoría de las tomas. “¡Saco muchísimo
con el celular! Inclusive la foto presentada en el concurso
está sacada con el teléfono”. Reconoce no ser “muy amante
de la edición”, por lo que trata de buscar la perfección en
cada una de las tomas. 

Sobre Gotas y humedad en blanco y negro, la ganadora des-
tacó: “Se aplica sobre todo el mayor concepto que tengo
acerca de la fotografía: el saber observar. La situación se me
presentó, pero ante los ojos de cualquier podría haber pasado
desapercibida; sin embargo, quien logra verla, puede retratarla
y hacer algo realmente lindo”. Pero, ¿por qué eligió capturarla
en sepia? “Me gusta mucho la fotografía en blanco y negro,
le da dramatismo y a esa foto le sienta bastante bien”. 
Feliz por lo logrado, augura participar de las ediciones ve-
nideras del certamen y destaca la labor del tribunal exami-
nador. “Estoy muy agradecida al jurado. Súper agradecida
por esta distinción, que me generó una gran alegría”. 

Hacia la luz (2do. premio)
de Gustavo Ghisalberti

Transitamos (1ra. mención),
de Elisa Rezzónico

Esperanza (3er. premio),
de Raúl Reami

Soleado (2da. mención),
de Gustavo Ghisalberti
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Palabras del jurado 
Hacer fotografías para participar en un con-
curso es una experiencia emocionante y des-
afiante. Cada disparo se convierte en una
oportunidad única para capturar la esencia de
un momento, la belleza de un paisaje o lo es-
pontáneo de una emoción. La idea de presentar
tus imágenes en un concurso agrega un ele-
mento adicional de emoción, ya que tus fotos
se convierten en tu voz, hablan por vos.
No solo cuenta la técnica y la composición, sino
que es fundamental, también, transmitir una his-
toria a través de tus fotografías. En este sentido,
la preparación y la planificación son clave, pero
también lo es la espontaneidad y la capacidad de
adaptarse a situaciones imprevistas. Buscar la
singularidad en tu perspectiva y encontrar la be-
lleza en lo cotidiano pueden marcar la diferencia.
Participar en un concurso no solo se trata de
ganar, sino de compartir tu visión única con
otros amantes de la fotografía. Cada imagen
cuenta una historia y cada participación en el
concurso es una oportunidad para contribuir a
una narrativa visual colectiva, una visión del
mundo que nos rodea.
En esta nueva edición del concurso, nos hemos
encontrado ciertamente con un excelente nivel de
fotografías, lo que hizo, por todo lo comentado
anteriormente, que fuera discutida la selección de

las imágenes ganadoras y la definición estuvo mar-
cada por pequeños detalles. En algunos casos se con-
jugaron dificultades técnicas bien resueltas con una
narrativa interesante, en otros prevaleció la historia
contada por sobre la destreza. En todas las fotos par-
ticipantes quedó de manifiesto el entusiasmo.
Felicitamos a las y los autores premiados, pero
también a todos aquellos que se animan a mostrar
su mirada del mundo.
¡Saludos y hasta el año próximo!”.

El jurado

Por haber obtenido el primer premio, la bancaria acce-
dió a una orden de compra por $ 50.000, cuyo destino
ya está marcado. “Seguramente lo disfrute en familia.
Una persona muy querida fue la que me incentivó a
practicar fotografía, con una simple pregunta: ‘¿qué te
gustaría hacer para vos?’ A partir de allí, inicié este
lindo camino, en el que puedo plasmar lo importante”. 
Para finalizar, Victoria expresó: “La fotografía, para mí,
es poder perpetuar en el tiempo momentos que no vol-
verán. Cada click tiene una historia, un significado”.
Quienes estén interesado en conocer un poco más
la obra de esta artista, pueden seguirla vía Insta-
gram: @_v.s.photo.   

Llovizna (3ra. mención), de Juan José Onzalo

No molestar (4ta. mención), de Juan José Onzalo
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Egresada (5ta. mención), de Raúl Reami



Me asocié a ACIPESU por la categoría, para tener un res-
paldo legal y técnico ante una necesidad, también para
acceder a los beneficios, los cuales se han ido actuali-

zando y extendiendo con el tiempo.
Aproveché y participé de sorteos y en esta oportunidad (Día
del bancario), tuve suerte. Ya tenemos pensado con mi esposa,
Norma, y mi hijo menor, Francisco, viajar a Mar del Plata, lo
que nos encanta.
La relación con la Entidad es de trato fluido y cordial, siempre
muy resolutiva y empática con el asociado. Sigue cumpliendo
el rol que pensé en el momento de afiliación: un lugar de con-
sulta, acompañamiento e interacción. 
ACIPESU fue la única entidad que ante mi jubilación, me envió
un presente después de casi 38 años en el Banco Provincia. Ese
gesto para mí no fue poco y de un alto valor emocional”. 

EL ESPACIO DEL ASOCIADO

Hace aproximadamente 15 años, me nombraron Jefa
de Área; en aquel entonces me asociaron automáti-
camente a ACIPESU y la mantuve activa, dado que

quería conocer sus beneficios. En su momento, me otorga-
ron el beneficio de la asignación por nacimiento de uno de
mis hijos. En la actualidad, continúo recibiendo las mochi-
las escolares para ellos. 
Este año, tuve la suerte de salir ganadora del sorteo por el
Día del bancario y ¡me encantó! Dado que no tuve que ano-
tarme previamente. 
Estoy feliz con los beneficios que ofrece la Entidad: capa-
citaciones, viajes, excursiones. Ojalá en algún momento
pueda utilizarlos y también acceder a las becas para mis
hijos, cuando estén por cursar en la universidad. 
¡ACIPESU es un Asociación en la que puedo obtener gran-
des beneficios y asesoramiento, entre otras cosas!”.

“

Horacio Cazabán se jubiló como Tesorero de la
Sucursal Sarandí del BPBA. Fanático de Defensa y
Justicia, asegura: “Desde hace muchos años, voy a
ver al mejor equipo de zona sur en cuanto a juego y
estilo, el halcón de Varela. El club de mi ciudad
natal, que lo conozco desde mucho antes que fuera
un club de fútbol, cuando era, más bien, un espacio
muy familiar. Hoy por hoy, la familia se agrandó de-
masiado y gracias a Dios, somos protagonistas en
los torneos nacionales e internacionales”. 

María Celeste Oña: 
ACIPESU y sus beneficios

María Celeste Oña es Jefa de Área de la Sucursal
Punta Alta del BPBA. “¿Qué puedo decir del Banco
Provincia? Es mi primer y único trabajo desde hace
25 años, siempre en la misma Filial. Somos una fami-
lia de bancarios: papá, tío, abuelo y quién sabe si al-
gunos de mis hijos sigue mis pasos”. 

“

Horacio Cazaban: 

“La Entidad es muy resolutiva

y empática con el asociado”

9



nadie se le escapa que cin-
cuenta años es un período
enorme y heterogéneo. Co-
rresponde al último cuarto del

siglo XX y al primero del siglo XXI.
En dichas décadas tuvieron lugar la re-
volución tecnológica y la globaliza-
ción. El mundo devenido en aldea
global, en la cual se cancelan las di-
mensiones de tiempo y espacio por
obra e imperio de los medios de comu-
nicación y las redes sociales. Paralela-
mente, en la cotidianeidad, ha
aumentado el individualismo. No se
nos escapa, a los que tenemos algunos
años, cómo, sin darnos cuenta, se per-
dieron los clubes de barrio, las socieda-
des de fomento, las largas charlas de las
tardecitas en la vereda, los chicos ju-
gando a la pelota o recorriendo el ba-
rrio en bici junto con amigos. Las
reglas consensuadas de los juegos co-
munitarios, el elástico, la rayuela, las
bolitas. Un estilo de vida simple y de
relaciones cara a cara fue reemplazado
por otras formas de comunicación me-
diadas por la tecnología. Nueva subje-
tivación con exceso de información y
comunicación a través de dispositivos,
pero probablemente más soledad inte-
rior. Quizás los amigos no sean lo

mismo que los seguidores… 
En ese largo tiempo, en la Argentina se
realizaron seis censos: 1970, 1980,
1991, 2001, 2010 y el último en mayo
de 2022.  En un mundo en permanente
transformación, los cambios demográ-
ficos no podían ser menores. ¿A qué
nos referimos? A las variaciones en las
tasas de mortalidad y natalidad, y en las
migraciones. La década del sesenta
puso fin a la inmigración europea; de a
poco esos inmigrantes de distintos paí-
ses de Europa de los que muchos des-
cendemos, con sus lenguas y
costumbres características fueron de-
jando paso a otro tipo, predominante-
mente de  los países limítrofes:
Paraguay, Bolivia y en menor medida,

Chile. En los últimos años se sumaron
a ella, peruanos, colombianos y vene-
zolanos, algunos asiáticos y unos pocos
africanos. En paralelo y sobre todo por
la crisis del 2001, muchos argentinos
dejaron el país para establecerse en Es-
paña y Estados Unidos, principal-
mente. Unos cuantos, al cabo de un
tiempo, regresaron. La emigración pos-
terior, menos masiva afectó a jóvenes
muy calificados que partieron con con-
tratos laborales previos y condiciones
muy ventajosas. Salvo en lapsos muy
cortos (el ya mencionado 2001), el
saldo entre inmigración y emigración
ha sido casi nulo por lo cual los incre-
mentos de población se debieron exclu-
sivamente a una mayor cantidad de

SOCIEDAD

A

Por Graciela Pohler*

En el mes de noviembre se dieron a conocer algunas de las conclusiones del
Censo 2022, en especial las correspondientes a la estructura de la población;
es decir número de habitantes por sexo y edad, o dicho de otro modo ¿Cuántos
somos y cómo nos distribuimos?

Primeros resultados censales. 
¿Qué cambios hubo en Argentina en

los últimos cincuenta años?
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nacimientos y un menor número de
muertes. 
¿Y cuáles fueron esas variaciones?
¿Quiénes éramos los argentinos de
1970 y quiénes somos los actuales?
Aunque hoy parezca raro, la población
argentina hasta los años sesenta, como
consecuencia de la gran inmigración de
ultramar, contaba con más varones que
mujeres, sobre todo en las edades acti-
vas. Pero esa tendencia comenzó lenta-
mente a quedar atrás; según el censo de
1970, los argentinos eran un poco más
de 23 millones y de ellos, había casi 99
varones por cada 100 mujeres. Este
dato es diferencial por edad pues nacen
más varones que mujeres pero al ser la
esperanza de vida en las mujeres casi 7
años por encima de la de los varones,
ellas son mayoría  en las edades avan-
zadas; de hecho para ese entonces,
entre los mayores de 85 años había 54
varones por cada 100 mujeres. 
El año 1970 marcó otro hito; las perso-
nas argentinas de más de 65 años pasa-
ron a ser el 7% del total de la población
(1.631.400) y aunque este dato suene a
poco, sobre todo en comparación al 29
% de menores de 15 años, ubica a la
población de nuestro país en la catego-
ría de “envejecida” producto de la lla-
mada transición demográfica o pasaje
entre sociedades de mucha mortalidad
y natalidad, a otras en las que se con-
trolan ambos hechos y aumenta la lon-
gevidad de los habitantes. Con el
tiempo, las plazas empezaron a estar
menos concurridas y las aulas de 50 y
más alumnos comenzaron a disminuir.
Si bien la población total siguió aumen-
tando a un ritmo considerable, no todos
los grupos etarios lo hicieron a la
misma velocidad. En 2022, la pobla-
ción trepó a 45.886.580 habitantes (casi
el doble que en 1970), pero la franja
que más aumentó fue la de mayores de
65 años quienes pasaron a ser casi el 12
% de la población (5.464.057) mientras
que los menores de 15 años descendían
al 22% del total; la feminización de la

población se hizo más marcada al con-
tabilizarse 94 varones por cada 100 mu-
jeres. A partir del Censo 2001 se
comenzaron a contabilizar los mayores
de 100 años y aunque todavía son mi-
noritarios, su velocidad de crecimiento
es sorprendente; eran 1855 en 2001 y
ya son 6293 en 2022, o sea más del tri-
ple con casi el 80 % de mujeres.
Estos datos son un promedio de todas
las jurisdicciones; de ninguna manera
podemos pensar a ellas con comporta-
mientos similares. La población más
envejecida es la de la Ciudad de Bue-
nos Aires seguida de cerca por la de Vi-
cente López y Mar del Plata. Lo que
sucede en Buenos Aires anticipa, en
cierta forma, lo que irá sucediendo a su
tiempo en el resto de las jurisdicciones.
Pero hay algo que la define y es el es-
caso crecimiento en número de habitan-
tes que tuvo en dichos cincuenta y dos
años: siempre osciló entre 2.800.000 y
2.900.000 habitantes y sólo aumentó
algo en 2022 al alcanzar algo menos de
3.200.000 personas. Como en el resto
del país hay más mujeres que varones
y esa tendencia, un poco más mar-
cada, osciló entre 82-85 varones por
cada 100 mujeres. Ya en el año 1970,
los mayores de 65 años eran casi el
15% y actualmente son el 17,7% o sea
algo más de 550 mil personas. Este
alto número podría aumentar aún más,
si se tiene en cuenta que el censo fue
realizado a menos de un año del pico
de mortalidad por Covid 19. 
Ahora bien, a la par que aumentan los

ancianos disminuyen proporcional-
mente los niños, desde el año 2001, en
CABA, el porcentaje de mayores de 65
superó al de menores de 15 y en 2022
hubo un 3% más de personas mayores
que de niños.
¿Cómo es posible tal situación? Esto
tiene que ver con la disminución preci-
pitada de los nacimientos que empezó
en 2014 y se intensificó a partir de
2020. El Censo 2022 todavía no pu-
blicó los resultados de fecundidad, pero
ya es posible visualizar que, aunque la
mortalidad infantil de CABA es muy
baja, la  cantidad de niños de las franjas
de 0 a 4 años y de 5 a 9 es mucho
menor que los que hay de 10 a 14 o de
15 a 19. De manera más casera, en una
conocida maternidad de CABA ejem-
plificaban hace muy poco: “antes de la
pandemia teníamos 100 nacimientos
por mes y ahora sólo 60”. Datos para
tener muy en cuenta y que exigen in-
tensificar políticas, transporte, vivienda
e infraestructura para promover el en-
vejecimiento saludable de la población,
brindar los cuidados necesarios y hasta
ocuparse de la soledad que a veces ex-
perimentan los mayores. Habrá que,
por el contrario, rediseñar jardines ma-
ternales y escuelas ya que en breve, ten-
drán menos alumnado. Un desafío a
futuro que ya está casi presente.

Fuentes: Censos 1970, 1980, 1991,
2001, 2010 y 2022

*La autora de esta nota es docente y

socióloga por la UBA. 
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NA mañana abro los ojos.
Respiro hondo, tomo mi ce-
lular y leo: “Promulgación
del decreto de Santificación

de Mama Antula”: https://press.vati-
can.va/content/salastampa/it/bollet-
tino/pubblico/2023/10/24/0739/016
24.html 
Me vestí como pude y sin peinarme
ni pintarme, salí a la calle. La emo-
ción me impedía caminar. 
Entre mis temblorosas manos estaba
mi libro Mama Antula, la vida de la

mujer que fundo la espiritualidad en

la Argentina.

Todo empezó en la Basílica de la Pie-
dad. Iba a rezarle al Padre Pío, del cual
soy muy devota desde hace bastantes
años. Recuerdo que una tarde una se-
ñora me preguntó: 
- ¿Usted sabe donde se para? 
Yo siempre rezaba en la nave derecha
de la Basílica, ella siguió mirándome,
y fue entonces cuando me dijo:
-¿Usted se para siempre al lado de los
restos de Mama Antula?
¿Quién era Mama Antula?
Una vez más me encontraba con un si-
lencio de la historia.
Cuantas veces mis alumnos me pregun-
taban: “¿Profesora, que ocurrió durante
el Virreinato?”
Ahí recordé algo, años atrás, había
estado en la Casa de Ejercicios Espi-
rituales, pero no había indagado

mucho más.
Como siempre hago, me tomé de la
mano del personaje, para introducirme
en los senderos de su vida.
Su nombre era María Antonia de Paz
y Figueroa y había nacido en la pro-
vincia de Santiago del Estero en 1730.

Siendo muy jovencita dejó las comodi-
dades de su hogar y empezó a conver-
sar con los jesuitas, y a conocer los
ejercicios espirituales creados por San
Ignacio de Loyola.
Al ser expulsados los miembros de la
congregación jesuita del continente

12

VOZ DE MUJER

U

Por Ana María Cabrera

Un manto de misericordia:
MAMA ANTULA

Poseedora de una espiritualidad admirable, creó la Casa de Ejercicios 

Espirituales, por la que pasaron la mayoría de los próceres de Mayo.

El próximo 11 de febrero, luego de que en octubre el Vaticano 

le aprobara un milagro, el Papa Francisco la canonizará santa.
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americano, ella siendo mujer, en un
siglo de Inquisición, comenzó a cami-
nar descalza por nuestro país, para
ayudar a pobre y desprotegidos.
Los indios la llamaron Mama por
mamá y Antula por Antonia.
No conozco Santiago del Estero, pero
casualmente hacía casi un año que me
había reencontrado con mi gran amiga
santiagueña, Rosa Areal, a la que lla-
mábamos Chuchina. Ella me habló de
su adorada provincia, sus costumbres,
su comida y me acompañó a ver desde
la Piedad el acto de Beatificación de
Mama Antula.
Mama Antula peregrinó descalza hasta
el norte de nuestro país, más tarde fue
a Córdoba y allí, recibió un divino
mensaje, Dios le decía que las grandes
ciudades son las que más pasto espiri-
tual necesitan. Fue entonces cuando
decidió venir hasta Buenos Aires, por
el camino, a ella y a otras mujeres que
la acompañaban, las llamaban locas y
brujas. Hasta algunos pensaban que
eran hombres disfrazados de mujer.
Ella fue quien trajo a San Cayetano a
la Argentina, por otra parte yo quise ir
a las tierras de San Francisco Solano.
“Ella seguía caminando por la tie-

rra que conocía muy bien. Sabía de

sus peligros”.

“Salgo aunque soy mujer, dejo mi re-

tiro confiada en la divina Providencia.

Indígenas, campesinos, señores, muje-

res amas y siervas, niños hambrientos

de pan y amor me necesitan. Soy mujer

andariega. No escucho críticas ni in-

sultos. Necesito salir de mí hacia los

demás”, se decía Mama Antula, se-

gura de su destino.

Cada vez que camino al lado de un
personaje, mi vida cobra un sentido
mucho más intenso.
Mama Antula fue quien segura-
mente me llevó de la mano hasta la
Quebrada de Humahuaca en busca
del santo del folklore.
Entonces escribí:
“Este verano me hice un regalo. Viaje

a Jujuy. Quise llegar hasta la Que-

brada para recibir la bendición del

santo del folclore. La cita era a las

doce del mediodía. El camino era difí-

cil. Hacía poco tiempo que habían su-

frido un alud, un desprendimiento de

rocas montañosas. El tiempo pasaba.

Me empecé a poner muy nerviosa. Fal-

taban dos o tres minutos cuando llega-

mos a Humahuaca. Como

desesperada, esquivando turistas y lu-

gareños. Cuando frente a una plaza

colmada de gente, de una antiquísima

iglesia se asomó la imagen de san

Francisco Solano en tamaño natural.

La emoción me paralizó. Y cuando

abrió los brazos para darnos la bendi-

ción, lloré. Le pedía por la unión y la

paz entre los argentinos. Vivir sin dis-

criminación y sin guerras. El mundo lo

necesita. Me llené los ojos y el alma de

los siete colores de la Quebrada, de la

ternura de las llamas y los corderitos

y los tejidos de los collas.”
Mama Antula se carteaba con los jesui-
tas que estaban en Europa, a los reyes
de España y Francia les empezaron a
molestar. Fue entonces que lograron
junto al Papa terminar con la congre-
gación jesuita y es en ese momento
cuando aparece una gran mujer, Cata-
lina de Rusia, que le dice en una carta
a Mama Antula:
“Yo no soy católica, soy rusa ortodoxa,
pero privilegio para mi país la cultura
y la educación, así que yo voy a alber-
gar en Rusia a los jesuitas”.
¿Cuántos sabíamos esta historia?
¿Cuántos sabíamos de Catalina de
Rusia?
Siempre la habíamos conocido por
su desenfrenada vida sexual pri-

vada. Jamás supe este acto tan ma-
ravilloso de ella.
¿A cuantos hombres se los juzga o se
tapan sus logros por su vida privada?
De cada personaje aprendo algo, de
María Antonia de Paz y Figueroa
aprendí sobre la perseverancia. Ya en
Buenos Aires, ella fue a pedirle al Vi-
rrey que le diera permiso para fundar
la Casa de Ejercicios Espirituales.
Durante 9 meses, fue diariamente y él
la rechazaba, cuando sus amigos le de-
cían si quería que la acompañaran o al-
guna carta de recomendación, ella les
contestaba: “No, gracias, los tiempos
son de Dios”.
Y así logró no solo que dieran permiso,
tanto eclesiástico como el virreinal,
sino que además fueron sus amigos y
la ayudaron. El administrador de la
Casa fue Cornelio Saavedra, Manuel
Belgrano hizo ocho veces los ejerci-
cios espirituales, (Juan José) Castelli
y otros prohombres llevaban los pape-
les prohibidos de la Revolución Fran-
cesa para analizarlos allí. Es por eso
que muchos empiezan a llamarla La

madre de la Patria.
Hoy, que estamos finalizando este
difícil año 2023, la noticia de la pri-
mera Santa argentina nos envuelve
en un halo de esperanza misericor-
diosa. En medio de los conflictos
políticos, económicos y bélicos, la
Santa llega para unirnos a todos los
argentinos.
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N diciembre de 2022, Álvaro
García decidió dar un vuelco
de 180 grados en su vida. Em-
prendedor y apasionado por el

arte culinaria, dejó por un rato sus acti-
vidades relacionadas con la industria
del turismo, apostó fuerte y cumplió el
sueño familiar: abrir un restaurante de
campo en La Rica, localidad rural ubi-
cada sobre la ruta provincial número
30, a 20 kilómetros de la ciudad de Chi-
vilcoy. Así nació La Rica, Cocina Ta-

ller, llamada a ser una nueva postal
lugareña, como lo son la capilla, la
plaza, el jardín de infantes y el Club So-
cial y Deportivo. 
Si bien en el pueblo año a año se reali-
zan diversas actividades que convocan
gran cantidad de personas, sobre todo
de la vecina Chivilcoy, como el Festival
de vuelo, que incluye barrileteada, pa-
rapentes, aviones, drones y atracciones
para grandes y chicos, curiosamente no
contaba con una oferta gastronómica de
calidad. El negocio de los García viene
a suplir ese faltante y vaya si lo logra.
Ambientado maravillosamente, cuenta
con dos salones, uno cubierto, pintado
en tonos azules y otro al aire libre, con
toldos como rasgos distintivos. Atentos
a los detalles, la combinación de colo-
res es perfecta, con espacios con luz y
sombra por igual. Pero lo mejor, sin
duda, es la experiencia que propone.
Abierto los viernes a la noche, sábado
al mediodía y en la noche, y los domin-
gos al mediodía, los comensales son re-

cibidos por Álvaro, su madre Silvia (li-
cenciada en matemáticas) y su padre, y
sorprendidos con una degustación de
vinos, jugos, aceitunas y pizza de cebo-
lla. Luego se puede acceder a un menú
de tres pasos, con entrada, principal y
postre. Las porciones son exactas y los
platos bien logrados. No en vano son
supervisados por el chef internacional
Nicolás Díaz Martini, primo de los
dueños. A la vista de todos está la
huerta, en la que se cultivan frutillas y
otras frutas que se utilizan para la pre-
paración de distintas exquisiteces.
Los viernes tienen como sello distintivo

la variedad de pizzas
y los domingos la
parrilla y el asador
se llenan de diver-
sos cortes, a punto o
jugosos según cuál
se prefiera. Como
bien remarcan quie-
nes trabajan allí,
“dar de comer es un
acto de amor”.   
La Rica, Cocina Ta-

ller no es solo un
restaurante, de lunes
a viernes, el espacio
se alquila para even-
tos privados y em-
presariales, además
se dictan diversos
cursos culinarios:
pizzas, cocina fran-
cesa, cocina japo-

nesa, etc. Y cada tanto es el escenario
de la alguna charla, como sucedió
cuando el reconocido periodista, es-
critor y coach, Mario Massaccesi,
junto a Patricia Daleiro brindaron el
taller Soltar y saltar. Todas estas pro-
puestas cuentan con la aceptación de
la sociedad local, pero además de fo-
ráneos que llegan desde distintos
puntos de la Provincia y la Ciudad
Autónoma de Buenos Aires. 
Álvaro García dialogó con Probá, cons-
ciente de que apostar por la Argentina
y dar trabajo no es algo de todos los
días en este contexto de país, asegura

AMIGOS DE ACIPESU

E

Por J. I. Z.

Hace un año, el clan García cumplió el sueño de abrir un restaurante de campo en

La Rica, localidad rural ubicada a 20 kilómetros de Chivilcoy. Bautizado con el nom-

bre del pueblo, por fortuna le está yendo muy bien; es que es mucho más que un

espacio gourmet para visitar con afectos, es una cocina taller, en la que de lunes a

viernes se brindan distintos cursos gastronómicos y charlas de interés general. 

Probá dialogó con Álvaro García, emprendedor y verdadero artífice de haber crista-

lizado el proyecto: “invertir aquí es más un acto emocional que racional”. 

SABORES DE FAMILIA
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que “invertir en La Rica es
más un acto emocional que
racional”. 

Hace un año tu familia y
vos abrieron La Rica Co-

cina Taller. Fue la con-
creción de un sueño
familiar ¿Cómo llega un
licenciado en turismo a
abrir un restaurante de
campo? 
Nosotros abrimos este res-
taurante, básicamente, por
el amor a la cocina. Nues-
tras abuelas cocinaban y el
punto de encuentro y de
reunión era la mesa, senta-
dos en torno a ella. 
Siempre había sido un pen-
diente, pensábamos en
algo turístico porque yo
me dedicaba a ese sector,
en un momento había sido
un hotel en La Patagonia,
sueños todos de índole fa-
miliar: con mi papá, mi
mamá y mi hna. Después
llegó La Rica, nos ancla-
mos en La Rica, en nuestro
lugar y surgió la posibili-
dad de hacer algo ahí. Estuvo pen-
diente, pasó el tiempo, pensamos
distintas cosas. Con la pandemia se
paró el turismo en todo el mundo. La
gente comenzó a salir por lugares más
cerquita, se abrieron muchas opcio-
nes alrededor de Buenos Aires, lo que
hizo que nosotros pensáramos en
nuestro lugar, en La Rica, y poder
mostrar no solamente un restaurante,
sino también un pueblo bellísimo,
con muchos lugares lindos y tranqui-
los para disfrutar. Entender qué es La
Rica, que si bien está en el partido de
Chivilcoy, tiene sus características, es
un lugar especial.

La Rica no tenía una gran oferta gas-
tronómica hasta que abrieron el res-
taurante. ¿Qué los convenció de
hacerlo?
La Rica es una de las localidades más
lindas, sino la más atractiva, de Chivil-
coy. No me gusta dejar afuera a las
demás, pero me parece imposible ser
imparcial. En este caso, me toca ser

parte y voy hablar de La Rica como el
lugar que más nos representa. Es un
pueblo de gente muy noble, de ritmo
muy tranquilo; una escapada especta-
cular para quien no lo conoce, que
está a muy poco tiempo de Buenos
Aires. Es algo completamente dife-
rente, cambia el paisaje, las costum-
bres, la vida, las tradiciones. 
Realmente La Rica es un lugar que
merece ser conocido y nosotros hici-
mos nuestro aporte, pusimos un res-
taurante para el que venga pueda
disfrutar de un rico almuerzo, de una
buena cena, en familia, entre amigos.
Hacer un evento. Realmente, estamos
muy felices con esto.

Trabajar en familia no es fácil,
¿cómo combinan la rutina laboral
con las relaciones personales?
Trabajar en familia no es fácil, seguro,
pero surgen desafíos interesantes; todo
el tiempo hay que tener diálogo, ceder.
Hay que estar dispuesto a escuchar, eso
hace que la dinámica familiar funcione,

a veces mejor, a veces
peor, como en todas las fa-
milias. 
Es un lindo desafío. La
verdad que hacerlo juntos
fue algo que uno siempre
soñó, tener un emprendi-
miento en el que se pueda
ver a los seres queridos,
desarrollarse, interactuar.
Cuando las cosas salen
bien es muy emocionante y
cuando salen mal, estás
acompañado.

La Rica abre de vienes a
domingos, pero además
durante la semana, ofre-
cen talleres. 
El restaurante está
abierto los viernes por la
noche, sábados al medio-
día y a la noche, y domin-
gos al mediodía. Durante
el verano, ofreceremos
una propuesta de pizzas
los domingos a la noche. 
Se organizan talleres y
también eventos privados.
Este año tuvimos una va-
riedad interesante de talle-

res, comenzamos con el de manejos de
especias, pastas secas y rellenas, panes
de masa madre, conservas, cocina de
invierno, hamburguesas épicas, cocina
francesa y, próximamente, pizzas y co-
cina sirio libanesa. Estas actividades,
además de ser generadoras de momen-
tos de mucha camaradería, de aprender
y compartir en una mesa grande lo ela-
borado, enriquecen nuestra carta. Siem-
pre tratamos de incorporar algo de lo
aprendido. En lo personal, es lo más
lindo, nos permite jugar y crecer.
Una de las cosas más lindas de este
proyecto es poder generar un espacio
en un ambiente muy tranquilo, para
que los comensales disfruten de nues-
tra propuesta gastronómica, pensada
para la ocasión con productos de la
zona y de estación.

Los talleres generalmente son culina-
rios, pero también han tenido la pre-
sencia de Mario Massaccesi con
Saltar y soltar. ¿Cómo planean y con-
cretan estas propuestas?
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Respecto a los talleres, somos
unos afortunados, dentro de
nuestra familia está Nicolás
Díaz Martini, nuestro primo,
sobrino de mis padres. Es un
chef con todas las letras, ahora
reconocido por Michelin, y es
quien nos ayuda con los talle-
res, con la carta. Los cursos que
ha dado, realmente, son de ex-
celencia, llevar a nuestro res-
taurante talleres de la Guía
Michelin es un gran orgullo. 
También estuvo Mario con
Soltar y saltar junto a Patri-
cia, dieron un taller hermoso,
realmente. Pensamos que la
gente no se iba a abrir, no se
iba a animar a contar lo que le
pasaba. Realmente nos sor-
prendimos, los participantes
se abrieron y contaron cosas
difíciles, que quieren superar.
Lo mismo con las actividades
de yoga, que nos enriquecen
el alma. 
A partir del 18 de enero, Ra-
miro Arzuaga, un paisajista de
nivel internacional, que trabajó
con Mirtha Legrand y Su-
sana Giménez, dará un taller
de vinos y flores. 

El pueblo se caracteriza por
el turismo rural, ¿cuáles son
las propuestas de este tipo de
turismo?
Decir que se especializa en
turismo rural es un poco
aventurado. La Rica tiene
muchísimo potencial, es sin
duda un pueblito encantador
con propiedades con valor
histórico y patrimonial, por
ejemplo la estancia La Rica.
Realmente un patrimonio
muy interesante para visitar,
quien no lo conoce, vale la
pena que se acerque.
La localidad es sumamente
atractiva, chiquita, permite
dejar el auto y caminarla.
Tiene dos placitas hermosas,
una panadería, un ahuma-
dero, nuestra despensa. Todo

lo que un pueblo necesita y
posee valores, los valores
de comunidad, que la hace
un lugar distinto. 

Ustedes decidieron inver-
tir en la Argentina. ¿Qué
los motivó a apostar por el
turismo gastronómico en
tiempos de crisis? ¿Cómo
les está yendo? Debe ser
muy difícil trabajar ac-
tualizando permanente-
mente los precios por la
inflación. 
Invertir en La Rica es más
un acto emocional que ra-
cional. Cuando decidimos
poner el restaurante no te-
níamos la certeza de que
nos iba a ir bien, no sabía-
mos si la gente nos iba a
elegir. Lo que hicimos fue
ponerle mucha pasión,
pensar un producto que pu-
diéramos sostener en el
tiempo. Un menú con pla-
tos sofisticados. 
Realmente, armamos una
propuesta diferente, con la in-
tención de apostar por la cali-
dad, las materias primas,
repuntar en las técnicas.
Comprar a nuestros provee-
dores productos de primera
mano.
Disfrutamos estar en la Ar-
gentina y afrontamos momen-
tos económicos muy difíciles,
pero con la convicción de que
hacemos lo correcto. 

A lo largo de este año de
trabajo, ¿cuál ha sido tu
mayor satisfacción?  
La mayor satisfacción para
nosotros es recibir a la gente
en nuestra casa, tener la mesa
preparada, lista, y estar espe-
rándola con una sonrisa.
En mi caso, ver a mis padres
dándolo todo, motivados. Ver
a mis amigos que trabajan
conmigo. Es un proyecto fa-
miliar y de amigos, un acto de
amor y felicidad. 

AMIGOS DE ACIPESU
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UY de a poquito, la Argen-
tina empezaba cual Ave
Fénix a resurgir de sus ceni-
zas, atrás había quedado la

oscura y cruda noche que cayó sobre
nuestro país en diciembre de 2001, tras
años de desidia política, social y eco-
nómica. El 2002 traía consigo la espe-
ranza de un presente mejor y a nivel
deportivo, eventos de verdadera mag-
nitud. Era un año de mundiales, a lo
largo de los 365 se disputarían impor-
tantes citas de diversas disciplinas,
entre las que se destacaban, principal-
mente, el campeonato de básquet de In-
dianápolis (29/8 al 8/9) y el torneo de
hockey de Perth (24/11 al 8/12). Pero
sin lugar a duda, todas las miradas y
flashes apuntaban a lo que sucedería en
Japón y Corea entre el 31 de mayo y el
30 de junio. Se disputaba la 17ma Copa
Mundial de fútbol y la Argentina era
gran favorita para ganar su tercera es-
trella.  La historia es más que conocida,
el equipo dirigido por Marcelo Bielsa
llegó maltrecho, con mucho jugadores
disminuidos físicamente, no estuvo a la
altura de las circunstancias y quedó eli-
minado en primera vuelta, tras haberle
ganado a Nigeria, perdido con Inglate-
rra y empatado con Suecia. Fracaso.
Los argentinos somos exitistas y en un
duro contexto diario, había que rápida-
mente dar vuelta la página, digerir el

trago amargo y depositar las expectati-
vas en otra gesta deportiva. Fue el turno
del básquet, en EEUU, un joven Ema-
nuel Ginobili, secundado por un plan-
tel de incipientes leyendas que
brillarían en todo su esplendor un par
de años después, disputaban un torneo
para el recuerdo, doblegaba al local y
máxima potencia global por 87 a 80, y
caía en una polémica final por 84 a 77
ante Yugoslavia. Fue durante esa com-
petencia que se gestó el germen de la ge-
neración dorada, que llenaría de gloria y
alegría al país tiempo más tarde. El sub-
campeonato fue bien recibido y cele-
brado en su justa media, por supuesto
que el básquet lejos está de generar las
repercusiones del fútbol; pero en una tie-
rra necesitada de motivos para brindar,
se le dio justificada dimensión. 
El fin de año traía consigo el último
gran evento deportivo: el mundial de
hockey femenino, que terminaría
siendo un verdadero regalo por adelan-
tado para el arbolito de Navidad. En
Perth, Australia, Las Leonas, la selec-
ción argentina de hockey, lograría hitos
impensados hasta ese momento: que
miles y miles de compatriotas se engan-
charan a altas horas de la madrugada
con las transmisiones televisivas de un
deporte que lejos estaba de ser de mul-
titudes en la Argentina, haciendo fuerza
para que las chicas consiguieran el tan

HITOS DEPORTIVOS Por Juan Ignacio Zobra

MFue en 2002, 

Las Leonas, el equipo

argentino de hockey

sobre césped, se 

quedaban con 

el título mundial 

por primera vez 

en su historia, tras

vencer por 

penales, en tierras

australianas a otra

potencia, la siempre

dura Holanda.

RUGIDO DE CAMPEONAS

Estadio de la ciudad de Perth (Australia)
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HITOS DEPORTIVOS

ansiado título mundial. Dos años atrás,
también en Australia, pero en Sydney,
en aquellos recordados Juegos Olímpi-
cos de inicio de Milenio, por la garra y
sacrificio puesto en cada juego, las
damas del combinado argentino de hoc-
key, habían decidido autodenominarse
como Las Leonas, dando inicio a un le-
gado que aún hoy continúa con meda-
llas y títulos. En aquella oportunidad,
habían caído frente a las locales, adju-
dicándose la presea plateada, un verda-
dero hito para ese entonces. 
Lo cierto es que las pibas volvían a
Australia con la expectativa de repe-
tir lo hecho en los Juegos. Sergio Ca-

chito Vigil seguía siendo el

entrenador del plantel y se había con-
vertido en una especie de gurú depor-
tivo, con un discurso que enamoraba
a propios y extraños. Entre las convo-
cadas, había varias de las que supie-
ron brillar en el 2000.  
16 naciones dieron vida al cuadro prin-
cipal del campeonato. La primera fase
contó con un par de zonas de 8 combi-
nados. Los dos punteros de cada una
avanzaría hacía las semifinales. 
Desde el inicio del torneo, Las Leonas
demostraron tener hambre de gloria y
estar a la altura de lo que se esperaba
de ellas. Concluyeron su paso el Grupo
A de impecable manera, punteras, in-
victas y con 7 triunfos en igual cantidad

de juegos. El match inicial enfrentó a
las albicelestes contra Nueva Zelanda.
Los nervios del debut se hicieron sentir
y si bien las sudamericanas fueron más,
solo consiguieron imponerse por 1 a 0,
con tanto de Soledad García, primer
aviso de lo que sería su poder de gol du-
rante todo el mundial, que la llevaría a
ser la segunda goleadora con 8 conver-
siones, apenas una menos que la sud-
africana Pietie Coetzee.  
En la segunda fecha se empezó a apre-
ciar el verdadero nivel de la Argentina,
iba de menor a mayor, de la mano de su
máxima figura, Luciana Aymar, nom-
brada como la mejor jugadora del
mundo en 2001 (distinción que repeti-

ría en 2004, 2005, 2007, 2008, 2009,
2010 y 2013), quien conformó una te-
mible dupla de ataque con García. La
goleada 5 a 1 a Ucrania, confirmaba
eso. Luego vendrían las victorias frente
a Alemania (1 a 0), China (2 a 0), Es-
cocia (5 a 0), Corea del Sur (2 a 1) y
Rusia (1 a 0).
En el Grupo B, Holanda también mos-
tró un destacadísimo andar, cosechó 6
triunfos (Sudáfrica (3-0), Japón (2-0),
Inglaterra (2-1), Irlanda (6-0), Austra-
lia (3-1) y EEUU (5-2), la única man-
chita, el empate en uno contra España
en la ante última fecha. 
La supremacía de las chicas argentas
y holandesas quedaría clara en las se-
mifinales. Las Leonas tenían, a priori,
la llave más complicada, nada más ni
nada menos que contra el local Aus-
tralia, quien las había dejado sin posi-
bilidad del oro en los JJOO de
Sydney; aquella oportunidad las oce-
ánicas habían plasmado su autoridad
con un 3 a 1 en el marcador. Pero
hacía un par de años de eso y las diri-
gidas por de Cachito Vigil habían
aprendido de sus tropiezos. Fue 1 a 0
con tanto de, cuando no, Sole García.
¡Revancha consumada! 
Por el otro lado del cuadro, el combi-
nado naranja pasó el escollo de China
(país que se quedaría con el tercer
lugar) también por 1 a 0. 
Argentina y Holanda animarían la final,

En primer plano, Vanina Oneto, 
símbolo de ese equipo ganador
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emulando el juego decisivo de la Cham-
pios Trophy ‘01 (3 a 2 a favor de las
sudamericanas), situación que se repe-
tiría en diversas ocasiones en los 20
años posteriores, casi siempre con
suerte esquiva para las nuestras. Las Le-
onas iban por la gloria eterna, el selec-
cionado nacional nunca había obtenido
un título mundial; tres veces (Francia
‘74, Alemania ‘76 e Irlanda ‘94) había
estado cerca, pero debió conformarse
con el 2do lugar. Igual de cierto es que
nunca había contado con un plantel que
contabilizara la cantidad de figuras in-
ternacionales de las de aquel 2002, a las
mencionadas Aymar y García, se le su-
maban: Mariela Antoniska en el arco,
la capitana Karina Masotta, Magda-
lena Aicega, Vanina Oneto, Mercedes
Margalot, Cecilia Rognoni (ese año
fue elegida como la mejor jugadora del
mundo) e Inés Arrondo. María Paz
Ferrari, Ayelén Stepnik, Mariana
González Oliva, María de la Paz Her-
nández, María Inés Parodi, Paola Vu-
kojicic, Mariné Russo, Natalia
Doreski y Claudia Burkart completa-
ban la nómina. 
Aquella madrugada del 8 de diciembre,
miles de compatriotas a lo largo y
ancho del país estaban prendidos al te-
levisor: ansiosos, nerviosos y expec-
tantes de lo que sucediera con las
chicas; se podría decir que casi se vivía

como un partido de fútbol. Las Leonas
lo habían logrado, como también, gra-
cias a sus rendimientos, habían conse-
guido que cientos de niñas les pidieran
a sus papás empezar clases de hockey. 
La intensidad se sentía desde el mo-
mento de los himnos y lo que vendría
con la chicharra inicial estaría lejos de
ser un trámite. En el campo de juego
se vieron dos equipos que difícil-
mente pudieran sacarse ventaja. La
paridad era el denominador común.
Los 40 minutos reglamentarios termi-
narían 1 a 1 (gol de Arrondo para Las
Leonas). Todo se definiría en tiempo
extra. La prorroga estuvo dominada
por el nerviosismo y el temor a per-
der, lo que hizo que sacarse diferencia
fuera una empresa imposible. 

La ¿lotería? De los penales definiría al
ganador. Atacante contra arquera en un
enfrentamiento sin trincheras. La
igualdad también se trasladó a los tiros
finales, por lado debieron ejecutar 8
penales y finalmente, Argentina logró
imponerse por 4 a 3 (goles de Burkart
X 2, Margalot y Rognoni). ¡Campeo-
nas del mundo! Fundamental resultó la
tarea de la arquera Antoniska, gran fi-
gura, que tapó el 50 por ciento de los
disparos ejecutados por las holandesas
durante la serie.
Vaya si habrá sido grande lo de Las
Leonas en Perth que también se adju-
dicaron el fair play y Lucha Aymar
fue elegida como mejor jugadora del
certamen. 
Un hito del que, apenas, pasaron 21
años. 

Ayelén Stepnik se abraza con Cachito Vigil

Tapa del diario deportivo Olé
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UERTO MADRYN es una de
las tantas bellezas naturales
que ofrece la Argentina. El en-
canto de esta tierra radica,

sobre todo, en el avistaje de ballenas y
pingüinos, por lo que año tras año,
miles de turistas pueblan los hoteles e
impulsan la economía local. 
En el mes de octubre, ACIPESU orga-
nizó un tour de cuatro días y tres no-

ches a esta hermosísima ciudad. El
1/10, un grupo de poco menos 20 aso-
ciados se subió al vuelo de Aerolíneas
Argentinas que en algunas horas lo
trasladó al deseado destino. 
Una vez allí, Silvina Masucci, inte-
grante de la Comisión Directiva de la
Entidad, ofició como coordinadora y
veló porque todo saliera realmente bien.  
La comitiva se alojó en el Hotel y Ca-

sino Rayentray, un coqueto cinco estre-
llas con media pensión, que superó los
deseos y brindó a los visitantes, como
valor agregado, las mejores comodida-
des. Así lo dejaron en claro María

Rosa Della Vedova: “Era amplio y
muy confortable. El personal se esmeró
en responder a nuestras expectativas”,
y Juan Carlos Arias: “La habitación
era grande, con muy buena vista. El

TURISMO

P

En octubre, un contingente de asociados participó de tour 

que ACIPESU organizó a la tierra de los pingüinos y las ballenas. 

Fueron unos días inolvidables, tal lo evidencian los testimonios 

de María Rosa Della Vedova y Juan Carlos Arias.

PUERTO MADRYN
y sus maravillas
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servicio de comedor era bueno y la
zona tranquila, para gozar de la natu-
raleza”. Ambos participaron de la pro-
puesta turística. Arias supo del viaje
por Probá, esta revista, y por el comen-
tario de otros asociados. Jubilado, del
BPBA, decidió sumarse en compañía
de su esposa. Por su parte, Della Ve-
dova aseguró: “Me enteré vía correo
electrónico. Soy pensionada y viajé
con mi hermana y cuñado”. 
Tanto el jubilado como la pensionada
ya habían disfrutando en oportunida-
des anteriores de los tours organizados
por la Entidad. María Rosa lo había
hecho a Esquel y Cataratas. Por eso no
dudaron en anotarse, a sabiendas de
que se sorprenderían gratamente con
todo lo que verían. “No conocía. (Que-
ría) disfrutar de la belleza de otra re-
gión del país.”, reveló Juan Carlos. La
entrevistada confesó: “Era conocer el
lugar y acceder al avistaje de ballenas”. 
Luego de haber recuperado energías e
instalarse en las suites, los viajero rea-
lizaron la primera excursión a la Re-
serva Faunística de Punta Lomas, a 13

kilómetros al sur de
Madryn, para observar a
los lobos marinos de un
pelo. El traslado resultó
propicio para concretar
distintas paradas, en las
que la gente pudo des-
cender del vehículo y to-
marse fotos con los
increíbles paisajes y
atracciones: el monu-
mento al Indio Tehuel-
che, ubicado en el Parque
Histórico Punta Cuevas;
el Punto Panorámico de
la Baliza de Punta Este,
desde el que se podía
apreciar la inmensidad y
belleza del Golfo Nuevo. 
En todo momento fue
fundamental el acompa-
ñamiento y la guía de
Masucci, quien se mostró
receptiva a las necesida-
des de los socios y los
animó a

participar de la totali-
dad del itinerario
pactado. “Resolvió
todas las inquietudes
hasta en su más mí-
nimo detalle. En mi
caso particular, cum-
plí años y se encargó
de celebrarlo.”, des-
tacó Arias. En la
misma línea, Della
Vedova remarcó:
“Silvina siempre fue
amable, atenta a
nuestras dudas y re-
querimientos. Nos
sentimos acompaña-
dos y agradecidos”. 
El caer de la tarde
marcó la vuelta al
hotel, para descansar
y prepararse para el
día siguiente. Tras el
sueño reparador, muy
temprano, los socios
de ACIPESU partie-
ron hacía Península

Valdés, área natural protegida, decla-
rada Patrimonio Mundial de la Huma-
nidad por la UNESCO en 1999. La
jornada sería de ensueño. Una hora
después de haber subido al micro, se
arribó a la pintoresca villa ecológica
Pirámides; allí la comitiva se embarcó
rumbo al añorado avistaje de ballenas
francas. Según Juan Carlos fue la ex-
periencia que más disfrutó; María
Rosa también quedó maravillada: “Sin
dudas el avistamiento de ballenas nos
emocionó hasta las lágrimas”. 
Luego del almuerzo, el grupo recorrió
la zona sur de la Península, atravesó
amplios paisajes de pastizales y ondu-
laciones, pasó por las Salinas Grande
y Chica, y por Punta Delgado, hasta
llegar a Punta Cantor. Allí quedó admi-
rado por la postal natural de la costa
atlántica y la fascinante formación ge-
ológica conocida como Caleta Valdés. 
Con el cuerpo cansado, pero con el
alma plena, los afiliados y sus acom-
pañantes volvieron al hotel. Solo res-
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El 6 de noviembre se celebró el Día del Bancario y ACIPESU decidió homenajear a su gente con un sorteo. Al día si-
guiente se conocieron los ganadores, seleccionados de tal forma que coincidiera el número de asociado con los de la
quiniela nacional nocturna de la noche anterior. Como dichos números no eran los mismos que el de los afiliados, la
elección del segundo y tercer premio se hizo por aproximación. 
Los felices ganadores fueron: Jorge Eduardo Viola (estadía de cinco días para dos personas en cualquier hotel o resi-
dencia de La Colonia de Vacaciones), María Celeste Oña (estadía de cinco días para dos personas en cualquier hotel
o residencia de La Colonia de Vacaciones) y Horacio Cazabán (estadía de tres días para dos personas en el Hotel
Parque Bonito (Villa Gesell) o el Hotel Santa Elisa (Mar del Plata)

¡Felicitaciones!

Sorteo Día del Bancario

PASTILLAS INFORMATIVAS

taba tiempo para cenar y descansar
hasta el próximo itinerario.
Tras el completo desayuno, era el
tuno de llevar a cabo la excursión a
Punta Tombo, área natural protegida,
hogar de una inmensa colonia de pin-
güinos de Magallanes. El viaje duró
más de dos horas por las vastas rutas
y escenarios patagónicos, verdaderos
placeres para la vista.  
En Punta Tombo, los turistas estuvie-
ron por casi tres horas, en las que ca-
minaron los senderos de la
pingüinera y el Centro de Interpreta-
ción Punta Tombo. Nuestros entre-
vistados coincidieron en que “la
naturaleza y la hermosura del país
siempre los sorprende”.

Por la tarde, la
hoja de ruta prosi-
guió con la visita a
Gaimán, localidad
que aún conserva
trazos de la coloni-
zación galesa en la
región. La antigua
y tradicional arqui-
tectura, la expe-
riencia del té galés,
con una increíble

variedad de tortas,
y la singular be-
lleza del valle.
También se pasó
por una zona de
chacras, con dis-
tintos estableci-
mientos rurales
dedicados al agro-
turismo. 
El cuarto y último
día solo dio
tiempo para des-
ayunar y empren-
der la ida al
aeropuerto, para
abordar el avión
rumbo a Buenos

Aires, luego de unos días de descanso
en un lugar soñado. 
Arias concluyó: “Siempre es gratifi-
cante viajar con ACIPESU.” y si al-
guien lo está pensando que “no tenga
dudas porque los destinos, hotelería y
excursiones son de primera”. Similar
opina Della Vedova: “Siempre que
pueda, volvería a viajar con la Entidad.
Me siento segura y acompañada, brin-
dan lo mejor. Es una hermosa expe-
riencia y no se sentirán defraudados”.    



RECETA DE COCINA

Arrollado de pollo relleno

Ingredientes (4 personas):
200 gramos de pechuga 
deshuesada.
1  morrón amarillo, cortado 
en tiras delgadas.
100 gramos de queso crema.
1 cucharada de mostaza.
1/2 cucharadita de merkén.
20 gramos de perejil.
1 cucharadita de sal.
1/2 cucharadita de pimienta.
2 cucharadas de aceite de oliva
extra virgen.

Paso 1
Sobre una tabla, cortá las pechugas por la mitad de manera transversal. Nue-
vamente, cortar cada filete resultante por la mitad de igual manera. La idea es
dejar 8 filetes muy delgados.

Paso 2
Extendé sobre la mesa un trozo de film plástico de al menos 40 cm. de largo.
Sobre éste, extiende los filetes de pollo, solapados entre sí, formando un solo
filete extendido.

Paso 3
Untar con mostaza toda la superficie del pollo. Ubicar encima las tiras de pi-
mentón, luego el queso crema, el merquén y el perejil. Por último, unas pizcas
de sal y pimienta.

Paso 4
Desde un lado, comenzá a enrollar, levantando suavemente el film y cerrando
el pollo hacia el interior, cuidando que no se escape el relleno.

Paso 5
Cuando esté completamente enrollado, envolvelo bien en el mismo film. Tomá
otro trozo de film y envolvé por segunda vez el rollo, que quede bien sellado.

Paso 6
Calentá agua en una olla grande, suficiente como para cubrir el rollo. Una vez
que hierva, bajá el fuego al mínimo y poné con cuidado el rollo en el agua.
Dejá cocer con la olla tapada por 15 minutos.

Paso 7
Sacá con cuidado el rollo y ponelo sobre una tabla. El pollo debería estar firme,
por lo que al desenvolverlo del film, la forma del rollo se va a mantener.

Paso 8
Calentá el aceite de oliva en un sartén. Dorá el rollo por todos lados, hasta que
tome buen color. Dejalo enfriar antes de cortar y estará listo para servir.

Te acercamos esta receta

para preparar una rica en-

trada, simple de cocinar,

ideal para servir fría o natu-

ral durante estas fiestas.

¡Bon appétit!
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HISTORIA

Argentina: tango bajo las estrellas

En las adoquinadas calles de Buenos
Aires, el Año Nuevo se celebra con
mucho entusiasmo. Largas mesas con
vitel toné, melón con jamón crudo, en-
salada rusa, matambre, lengua a la vi-
nagreta, pionono salado, asado, vino,
champagne y sidra. No puede faltar el
helado y la ensalada de frutas, aunque
algunos prefieren el lemon champ.
Atrás quedaron los cohetes, se festeja
con un cielo iluminado pero silencioso.
Lo más importante es estar acompa-
ñado y en familia, para dar paso a una

mesa dulce, en la que el budín, pan
dulce, garrapiñadas, maní con choco-
late y turrones no se hacen desear.
Las cábalas abundan. Ropa blanca
como símbolo de paz, esperanza y
buena energía, y las infaltables 12 uvas
que se comen a las 00.00 hs. Esta tra-
dición arraigada, originalmente, en Es-
paña ha transcendido fronteras,
extendiéndose tanto por Latinoamérica
como por Portugal. Se dice que la cos-
tumbre tuvo sus inicios en 1882, en un

contexto donde la élite celebraba el
Año Nuevo con champagne y uvas. Al
parecer, como una ingeniosa burla a
esta ostentación, miembros de las cla-
ses populares se congregaron en la
Puerta del Sol, en Madrid, para recibir
el nuevo año con las doce campanadas,
compartiendo entre ellos dicha fruta
como símbolo de renovación.
No obstante, otra versión sostiene que
la práctica se instauró en 1909, en Ali-
cante, al sur del país ibérico. En aquel
año, una abundante cosecha de vid ge-
neró un excedente considerable, lle-

vando a los
productores a im-
pulsar la venta de
paquetes de 12
uvas como “de la
suerte”, represen-
tando cada una
de ellas a los
meses del año. A
pesar de la dis-
crepancia en las
fechas, la tradi-

ción de comer
uvas para dar la
bienvenida al
nuevo año ha per-
durado, vincu-
lando la historia y
las celebraciones
de diversas co-
munidades.
Otra de las tradi-
ciones más arrai-
gadas es la de

usar ropa interior de color rojo, un color
asociado con la pasión y la vitalidad
que se suma a los rituales y cábalas que
buscan atraer la buena suerte y alejar
las energías negativas para el comienzo
del nuevo año.

Brasil: carnaval del Año Nuevo

La playa de Copacabana en Río de Ja-
neiro se convierte en el epicentro de
la celebración en Brasil. Millones de
personas se visten de blanco, rin-
diendo homenaje a Yemanjá, la diosa
del mar. Le entregan flores, joyas, es-
pejos, collares, perfumes, entre otros,
para pedir o agradecer como símbolo
de fuerza y protección con el fin de al-
canzar la paz y purificación.
Otra tradición es a las 00hs, saltar 7
olas de manera consecutiva y pedir un
deseo por cada salto, para que se cum-
plan durante los próximos 365 días.
La cena es uno de los puntos fuertes:
farofa, bolinhos de bacalao, salpicão,
rabanada, pavé que acompaña la
mesa dulce de panetone para brindar

El mundo entero se prepara para recibir el 1ero de enero con entusiasmo y alegría. 

Celebrá el 2024 en un viaje a través de Argentina, Brasil, China y Estados Unidos.

-Por Antonella Tártalo-

Desde Copacabana hasta la Gran
Muralla China: ¡Feliz Año Nuevo!

“12 uvas” para la suerte

Año nuevo en Río de Janeiro
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con champagne y vino.
Con los pies en la arena y la brisa del
océano como compañera, los brasile-
ños bailan al ritmo de la samba, cele-
brando no solo el inicio de un nuevo
año, también rindiéndole homenaje a
la rica conexión de Brasil con el océ-
ano, tejiendo una experiencia única
que une a las personas en un espíritu
de celebración compartida.

Estados Unidos: la ciudad 

que no duerme

En la ciudad de Nueva York, el em-
blemática Times Square se convierte
en el epicentro de la celebración en
Estados Unidos. Millones de perso-
nas se reúnen para presenciar el fa-
moso descenso de la bola de cristal,
marcando los últimos segundos del
año que se va. La música llena el aire,
mientras artistas de renombre se pre-
sentan en un escenario iluminado.

Las mesas se llenan de una variedad
de platillos festivos. La langosta y el
caviar son opciones que simbolizan la
celebración y el lujo. Por otro lado,
las tradicionales alitas de pollo, pizza
y aperitivos variados son elementos
esenciales en muchas reuniones infor-
males. La cena suele culminar con
postres como el pastel de nueces o el
clásico pastel de manzana, que endul-
zan el paladar mientras se da inicio al
nuevo año con un festín que celebra
la abundancia y la esperanza.
La champaña, con sus burbujas efer-
vescentes, se convierte en el símbolo
por excelencia de la elegancia y la
alegría. Además, los cócteles creati-
vos y coloridos añaden un toque de

originalidad a las celebraciones, brin-
dando a los participantes la oportuni-
dad de experimentar con nuevas
mezclas y sabores.

China: La casa del Dragón

La llegada del Año Nuevo chino es un
evento majestuoso que combina tradi-
ción y modernidad. El color rojo do-
mina la escena y
simboliza la
buena suerte y la
prosperidad. Los
desfiles de drago-
nes serpentean
por las calles,
mientras las lin-
ternas rojas ilu-
minan el camino.
El dragón para
los chinos no solo
encarna la sabi-
duría y la fuerza,

sino que también
representa la reno-
vación y la for-
tuna para el año
venidero. Es un
símbolo de poder
imperial y de
buena suerte. Su
presencia en des-
files y celebracio-
nes no solo atrae
la atención con su
esplendor, sino
que se cree que

ahuyenta los malos espíritus y trae
prosperidad a la comunidad.
La importancia del dragón durante
estas festividades resalta la conexión
profunda entre la mitología china, la
identidad cultural y la prosperidad.
Las familias se reúnen en banquetes
llenos de platillos tradicionales,
como pescado entero y cocido al
vapor. La palabra “pescado” en
mandarín, suena similar a “exceso”
o “abundancia”. También los dum-
plings, relleno de carne de cerdo,
col y especias. Este platillo simbo-
liza la prosperidad y la fortuna, ya
que su forma de moneda antigua su-
giere la llegada de la riqueza en el
próximo año.

Además, se sirven platos como el pato
Pekín, cuya piel crujiente y carne ju-
gosa caracterizan la plenitud y la abun-
dancia en la mesa de Año Nuevo.
Los Niangao, pasteles de arroz gluti-
noso, son una delicia omnipresente
durante las celebraciones. Su nombre,
al oído, se escucha parecido al voca-
blo que significa “crecimiento cons-

tante”, lo que los convierte en un
símbolo auspicioso de prosperidad y
avance en la vida.
También están las tradicionales galle-
tas de la fortuna, que ocupan un lugar
especial en la mesa de Año Nuevo
chino, se acompañan con el baijiu, un
licor fuerte destilado a base de gra-
nos, protagonista de muchos brindis.
Compartir un vaso de baijiu no solo
honra el momento, sino que también
refleja la unión y la camaradería entre
amigos y familiares durante la transi-
ción al nuevo año.

En este fascinante periplo festivo, las
tradiciones de Año Nuevo en Argen-
tina, Brasil, China y Estados Unidos
convergen en un vibrante tapiz de di-
versidad cultural. Desde las apasiona-
das danzas de tango bajo las estrellas
porteñas, hasta el carnaval electri-
zante en las playas de Río de Janeiro,
la celebración se teje con hilos de ale-
gría y color que cruzan continentes.
En China, las linternas rojas y los
dragones danzan al ritmo de la espe-
ranza, mientras que en Nueva York,
las luces de Times Square iluminan la
ciudad que nunca duerme, creando un
resplandor que se refleja en cada rin-
cón del mundo.

Festejos en Time Square, Nueva York

El dragón, símbolo en las celebraciones chinas
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Gustavo Cerati
Algún tiempo atrás
Sudamericana
En su carácter de biógrafo oficial
del rock nacional (retrató a Charly,
Spinetta, Pappo), Sergio Marchi
profundiza sobre otro prócer del
olimpo y le hace honor a su legado.
Algún tiempo atrás, frase que viene
del hit De música ligera, recorre la
vida y obra del líder de Soda Stereo,
con gran apoyo de su familia y casi
nada de Zeta Bosio y Charly Al-
berti, los principales aliados de su
época dorada, que están craneando
una serie sobre la banda para las
plataformas de streaming.
La falta del bajista y baterista no le
resta fuerza a la investigación, sino
que obliga a recostarse en testimo-
nios de gente valiosa, que conoció

mucho a Cerati, como el soni-
dista Adrián Taberna, el pro-
ductor Tweety González y el
músico Richard Coleman. Así
descubrimos, una vez más, lo
talentoso que era Gustavo,
tanto en el estudio de grabación
como en los escenarios, y lo me-
ticuloso que era como artista.
Sin dudas, Soda fue la base de
su éxito, pero su carrera solista
no tiene ningún desperdicio y
en este libro se lo valora a la
misma altura. 
Se respira mucha pasión en las
páginas, mucha admiración, al-
gunas cuotas de humor y des-
parpajo, varios romances, y una
inevitable tristeza en el tramo
final, ya con nuestro protago-
nista internado en coma du-

rante cuatro años. Los testimonios
de sus familiares y amigos ayudan
a entender lo que fue ese proceso de
dolor y cómo siguieron adelante
tras su partida, empezando por su
hijo Benito, que continúa los pasos
de su padre y este año terminó re-
versionando todo el disco Amor
Amarillo como homenaje. 

Miguel Mateos
El Jefe - Editorial El Ateneo
Miguel Mateos no será Bruce
Springsteen, el verdadero Boss,
pero fue una figura clave en el rock
argentino de los años ‘80 y no siem-
pre se lo reconoce como tal. Algu-
nos, al día de hoy, se encaprichan en
minimizar su importancia. Esta bio-
grafía escrita por Gustavo Bove le
hace justicia a su trayectoria y lo

ubica a la altura de iconos
como Gustavo Cerati, Luca
Prodan y Federico Moura.
El Jefe retrata al joven de Villa
Pueyrredón que soñaba con
ser estrella de rock y lo logró
con creces, gracias a un inolvi-
dable puntapié como soporte
de Queen en Vélez (1981).
Compuso hits que quedaron
en el imaginario colectivo
(Tirá para arriba, Va por vos,
Tengo que parar), grabó uno de
los discos más vendidos du-
rante la Argentina alfonsinista
(Rockas Vivas, 1985) y logró ex-
pandirse por todo el conti-
nente latinoamericano. De
hecho, su apodo se lo pusie-
ron en México y hasta el pro-
pio Santana lo llamó así. En
1988, cantó en Los Ángeles y

SIMBOLOS DEL ROCK

LIBROS QUE SUENAN

Por Nicolás Igarzábal

De Gustavo Cerati y Miguel Mateos a músicos más pesados como Billy Bond
y Vitico, un repaso por las biografías musicales que marcaron el 2023. 
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se adjudica ser el primer argentino
en lograr ese hito. De alguna forma,
él abrió esa puerta para los que vi-
nieron después. 
El libro es un fiel reflejo de su ca-
mino en la industria musical, in-
cluyendo sus altibajos, con
declaraciones suyas, de su familia
(su esposa es su escenógrafa desde
siempre, su hermano lo acompaña
en la batería, su hijo toca la guita-
rra en la banda actual) y de su en-
torno (manager, exmúsicos,
productores, periodistas). Una
oportunidad para conocer a fondo
a este artista que ya pasó los 50
años de carrera y va por más.

Billy Bond
Rompan todo – Planeta
En 2020, el éxito del documental de
Netflix Rompan todo popularizó una
de las frases célebres del rock argen-
tino, salida de la boca de Billy Bond
hacia sus fans en un concierto de La
Pesada del Rock and Roll en el Luna
Park. Esta autobiografía suya
ahonda en aquella noche salvaje de
1972 y aclara ciertos aspectos hasta
ahora desconocidos, pero también
sirve para descubrir a uno de los
músicos más productivos que tuvo
nuestro país, tanto arriba como

abajo del escenario.
Billy Bond (nacido en Italia como
Giuliano Canterini) fue uno de los
pioneros de nuestro rock durante los
‘60, un precursor de los ritmos pesa-
dos en los ‘70 y un gran promotor de
bandas en los ‘80. Armó La Pesada
junto a un elenco de músicos itine-
rante, que incluyó a Charly, Pappo,
Spinetta y Lebón, produjo los discos
de Sui Generis, introdujo la new
wave y trajo a Queen a Sudamérica.
“¿Te acuerdas de Billy Bond cuando
cantaba la del limón?”, dice un fa-
moso tema de Serú Girán (Mientras
miro las nuevas olas) que lo eternizó.
A ellos también los produjo. 

El libro deja la sensación de que
Bond estuvo en el lugar y el mo-
mento preciso de las varias
vidas que tuvo el rock como
movimiento cultural. Con esté-
tica de fanzine blanco y negro,
lleno de collages y textos en dis-
tintas direcciones, el músico
logra un resumen muy lleva-
dero, entre el humor, el tono
desmitificador y la complicidad
con el lector. En 2023 iba a hacer
un musical en el Luna Park re-
pasando toda esta historia, pero
se canceló. Este libro queda
como el mejor registro entonces
de aquellos años dorados,
cuando todo era nada. 

Vitico
El canciller – Planeta
“Pappo presidente, Vitico
canciller”. Así rezaba un
volante de Riff que circuló
durante los años ‘80, de-

jando traslucir el humor que
manejaba la banda, especial-
mente su guitarrista y su ba-
jista. La complicidad entre
ambos está retratada en la au-
tobiografía de Vitico (Víctor
Bereciartúa, en los papeles) y
es parte de lo más jugoso de
un libro de menos de 200 pági-
nas que se leen a toda veloci-
dad, como las motos que tanto
marcaron el imaginario de su
grupo insignia.
El músico destila un tono jocoso
durante todas sus memorias,

con muchísimas anécdotas y mo-
mentos delirantes. Arranca por los
inicios del rock argentino, como
miembro de los grupos Los Mods y
Los Vips, después por Pappo’s Blues
y finalmente, Riff. Están sus andan-
zas por Europa, donde ensayó con
The Who, tocó con Bad Company y
conquistó a una ex novia de Hen-
drix, y también sus incursiones solis-
tas, en paralelo a sus bandas. Y no
faltan la historia de himnos de su
puño y letra como Mucho por hacer y
Mal romance. 
El relato llega hasta la actualidad,
cubriendo sus años con Viticus en
el siglo XXI y su proyecto con Ga-
briel Carámbula. No se ahorran
sus desgracias (accidentes de autos,
alcoholismo, peleas con su hijo Ni-
colás, la casa que se le incendió en
Tigre), lo cual lo transforma en un
retrato sincero y visceral, entre la
fiesta y el compromiso con la mú-
sica. Un Vitico auténtico que hace
reír y pensar, como en esta refle-
xión final: “En mi ambiente siem-
pre se tomó el hecho de tocar como
sinónimo de cuántas notas sos
capaz de meter. Yo nunca estuve de
acuerdo con eso. El rock es el so-
nido de una banda haciéndote sen-
tir mejor cuando salís de su show”.
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L campo de la inteligencia ar-
tificial (IA) no es para nada
nuevo, más bien todo lo con-
trario. El origen de este tér-

mino se remonta a mediados del siglo
XX, cuando un grupo de científicos es-
tadounidense, provenientes de distintas
disciplinas (entre ellas las ciencias de la
computación, las cognitivas, de la co-
municación y de la cibernética), co-
menzó a investigar y a diseñar sistemas
capaces de replicar o emular ciertos
comportamientos humanos.
Estos especialistas -que también uti-
lizaban el concepto de “inteligencia
computacional”, que finalmente no se
popularizó- trabajaban con el si-
guiente principio: muchas de las ta-
reas que nosotros realizamos, por más
complejas que puedan parecernos
(desde la planificación de unas vacacio-
nes, hasta la confección de una política
pública, pasando por la escritura de un
poema), pueden ser descompuestas en
series de pasos, que luego pueden ser

traducidas en máquinas capaces de re-
correrlas y de hacerlo, incluso, en
forma más rápida y eficiente.
Ya en la segunda década del siglo XXI,
un programa de computadora llamado
AlphaGo, construido bajo esta lógica,
consiguió vencer al dieciocho veces
campeón mundial de go, Lee Sedol, en
cuatro partidas, sobre un total de cinco.
Se trató de una noticia que se propagó
en todo el mundo: por primera vez en
la historia, un software había derrotado
a un jugador profesional de go, consi-
derado, en general, como el juego de
mesa más difícil de todos. 
Al finalizar la jornada, tras ser consul-
tado por los resultados de la contienda,
uno de los desarrolladores declaró que
el programa era capaz de anticipar “cin-
cuenta o sesenta movimientos ade-
lante” en el tablero. Mientras que el sur
coreano Sedol, cuando mucho, podía
prever tres o cuatro. 
Este acontecimiento, que tuvo lugar el
9 de marzo de 2016, puede parecernos

sorprendente. Sin embargo, algunos
años después, el escenario no hizo más
que acelerarse. De acuerdo al investi-
gador y docente universitario Julián

Mónaco: “estos sistemas hoy están
cada vez más integrados a nuestra vida
cotidiana: nos dicen cuál es el mejor ca-
mino para volver a casa, cuál es la pró-
xima serie que tenemos que ver, incluso
si una persona podría ser una buena pa-
reja. Las inteligencias artificiales ya no
son una herramienta o un dispositivo,
más bien constituyen el ambiente
socio-técnico en el que vivimos”.
En este marco, los debates en torno a
los posibles efectos de las IA y a las es-
trategias necesarias para desarrollarlas
comenzaron a multiplicarse, tanto en el
plano internacional como en los planos
regional y local.

¿Qué está pasando en la Argentina?

En 2020, Estados Unidos puso en mar-
cha su propia Iniciativa Nacional de In-
teligencia Artificial (la NAII, por sus

TECNOLOGÍA Por Emilia Sganga

E

Ya no es necesario proyectar un futuro lejano ni sumergirse en el mundo de la cien-
cia ficción: en los últimos meses, la inteligencia artificial (IA) se situó en el centro
de la conversación pública en todo el mundo. En ese marco, nuestro país se prepara
para enfrentar nuevos desafíos. ¿Qué posición está construyendo el Estado Nacio-
nal? ¿Qué sucede en Estados Unidos y en la Unión Europea? 

La Inteligencia 
Artificial 

entró en la 
agenda argentina
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siglas en inglés). “Este pro-
grama”, explica Mónaco,
“tiene el objetivo de colocar al
país del norte como líder en el
desarrollo de este tipo de tec-
nologías en todo el mundo”.
En el caso de la Unión Euro-
pea, a mediados de 2023 el
Parlamento concluyó el pro-
ceso de actualización de la ley
que regula la utilización de la
Inteligencia Artificial, que
había sido sancionada en 2021. 
“Los europeos entienden que
el uso debe ser regulado de dis-
tinta manera según el nivel de
riesgo”, señala el investigador
y docente y agrega: “los sistemas tecno-
lógicos que traen aparejados un alto
riesgo para la población (como sucede,
por ejemplo, en el área de la salud) tie-
nen que rendir más cuentas que otros
cuyo peligro potencial es muy bajo”. 
En el caso de nuestro país, la Subsecre-
taría de Tecnologías de la Información,
dependiente de la
Secretaría de Inno-
vación Pública que
funciona en la órbita
de la Jefatura de Ga-
binete de Ministros,
emitió en la semana
del 2 de junio, a tra-
vés del Boletín Ofi-
cial de la Nación,
una serie de “Reco-
mendaciones para
una inteligencia arti-
ficial fiable”. Estas
incluyen valores
como el derecho a la

intimidad y la protección de datos; la
responsabilidad y la rendición de cuen-
tas; la sensibilización y la educación; la
supervisión y decisión humanas; y la
transparencia y la explicabilidad. Es im-
portante hacer doble clic en los últimos
dos, dado que las inteligencias artificia-
les se caracterizan por ser, sobre todo,

tecnologías complejas, cuyo funciona-
miento nos es muy difícil de reconstruir.
De este modo, la explicabilidad con-
siste, en principio, en la capacidad de un
sistema de IA de comunicar a las perso-
nas afectadas por sus resultados los fac-
tores y la lógica que condujeron a ellos
de manera comprensible y acorde al
contexto de uso. En cuanto a la transpa-
rencia, esta es opuesta a la opacidad (o
“cajanegrización”) e indica la medida
en que una persona puede comprender
lo que un sistema de IA está haciendo.
“Cuando un sistema es transparente,
además, se pueden derivar responsabi-
lidades hacia los actores involucrados
en su ciclo de vida en forma más efi-
ciente”, señala Mónaco.
Estas “Recomendaciones…” tenían al-
gunos antecedentes importantes: en
2018, el Estado había lanzado el Plan
Nacional de Inteligencia Artificial Ar-

genIA. Se trataba no tanto de una estra-
tegia concreta para el país, como de un
diagnóstico general sobre la temática.
En 2022, en tanto, había sido creado en
el ámbito de la Secretaría de Innovación
Pública un Chatbot llamado Tina, con el
propósito de asistir a los ciudadanos en
distintos tipos de trámites vinculados
con la administración pública.
Otros dos hechos significativos tuvieron
lugar en junio. A mediados del mes, el
Banco Interamericano de Desarrollo (el
famoso BID) aprobó un préstamo para
la Argentina a 5 años por un valor de 35
millones de dólares con el objetivo de
apoyar el desarrollo del sector y su in-
serción internacional. Mientras que el
21 junio, se publicó en el Boletín Ofi-
cial de la Provincia de Jujuy, como parte
de la reciente Reforma Constitucional,
un artículo específico (el número 76) en
el que se reconoce “el derecho de toda
persona a utilizar sistemas de inteligen-
cia artificial o no humana, basados en
métodos computarizados de algoritmos,
datos y modelos que imitan el compor-
tamiento humano y automatizan proce-
sos complejos, así como otros futuros
desarrollos que surjan en este campo”.
Se trata, sin dudas, apenas de los prime-
ros pasos: en los próximos años, la
cuestión de la IA ocupará el centro del
debate sobre el diseño y la construcción
del sistema socio-técnico nacional.

Julián Mónaco
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CINE

Películas destacadas
Priscilla 
(28/12/2023)

Cuando la adolescente
Priscilla Beaulieu co-
noce a Elvis Presley en
una fiesta, el hombre,
que ya es una meteó-
rica súper estrella del
rock and roll, se con-
vierte en alguien total-
mente inesperado
cuando están a solas:
un apasionado enamo-
rado, un aliado en la
soledad, un vulnerable
mejor amigo. A través de los ojos de Priscilla, Sofia
Coppola cuenta la faceta no vista de un gran mito ame-
ricano en el largo noviazgo y turbulento matrimonio de
Elvis y Priscilla, desde una base militar alemana hasta
su finca de ensueño en Graceland. Retrato profunda-
mente sentido y deslumbrantemente detallado del amor,
la fantasía y la fama.
Elenco: Cailee Spaeny, Jacob Elordi, Kamilla Kowal.
Dirección: Sofia Coppola. 

Dogman
(4/1/2024)

Maltratado por su
padre y encerrado en
una jaula con perros
durante su infancia,
Douglas crece en
búsqueda de su li-
bertad y justicia,
como un vigilante
del vecindario con
un ejército de perros
a sus órdenes.
Elenco: Caleb Lan-
dry, Jones, Hatik,
Marisa Berenson,
Clemens Schick.
Dirección: 
Luc Besson.

Beekeeper: Sentencia 
de muerte (12/1/2024)

Cuando Dam

Clay, un Beekee-
per retirado, des-
cubre una
conspiración en
los niveles más
altos del go-
bierno, tendrá que
d e s b l o q u e a r
todos los meca-
nismos de de-
fensa y cumplir
con su nueva mi-
sión: una brutal
campaña de ven-
ganza contra

quienes mataron a su gente.
Elenco: Jason Statham, Josh Hutcherson,
Amber Sienna, Emmy Raver Lampman.
Dirección: David Ayer. 

Por Lisandro Liberatto

Te acercamos los mejores films 

en cartel y próximos a estrenarse 

en todas las salas del país. 

Las fechas pueden estar sujetas 

a cambios de las distribuidoras.

Pobres criaturas
(25/1/2024)

La increíble historia y la
fantástica evolución de
Bella Baxter, una joven
a la que el brillante y
poco ortodoxo científico
Dr. Godwin Baxter de-
volvió a la vida.
Elenco: Emma Stone,
Sarah Margaret Qua-
lley, Mark Ruffalo, Wi-
llem Dafoe.
Dirección: Yorgos Lan-
thimos.
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Los que se quedan 
(25/1/2024)

Del aclamado director Alexan-
der Payne, Los que quedan trata
de un instructor cascarrabias en
una prestigiosa escuela estadou-
nidense, que se ve obligado a
permanecer en el campus du-
rante las vacaciones de Navidad
para cuidar de un grupo de estu-
diantes que no tienen a dónde ir.
Con el tiempo, establece un vín-
culo inesperado con uno de
ellos, un problemático alumno, y con la jefa de cocina de la
escuela, que acaba de perder a su hijo en Vietnam.
Elenco: Paul Giamatti, Dominic Sessa, 
Da’ Vine Joy Randolph, Brady Hepner. 
Dirección: Alexander Payne. 

Veinte años después de
que su notorio romance
de tabloide se apoderara
de la nación, una pareja
casada se enfrenta a la
presión cuando una ac-
triz de Hollywood llega
a hacer una investiga-
ción y a entrevistarlos
como parte de la prepa-
ración para una película
sobre el pasado del ma-
trimonio. 
Elenco: Charles Melton, Natalie Portman,
Julianne Moore, Cory Michael Smith,
Piper Curda.
Dirección: Todd Haynes.

Ferrari (8/2/2024)

Durante el verano de 1957, detrás
del espectáculo de la Fórmula 1, el
ex piloto Enzo Ferrari está en crisis
y la quiebra amenaza a su fábrica
automotriz, que diez años atrás
había construido junto con su es-
posa Laura. El volátil matrimonio
de Enzo también ha sido afectado
por la pérdida de su hijo Dino y el
reconocimiento de un hijo nacido
fuera del matrimonio, Piero, conce-
bido con Lina Lardi. Ferrari deberá
enfrentar algunos puntos de inflexión como la presión fi-
nanciera para aumentar la productividad, lo que significa ir
en contra de su antiguo deseo de producir solo autos de ca-
rrera. Mientras tanto, la pasión de sus pilotos por ganar la
traicionera carrera de 1000 millas a través de Italia, la Mille
Miglia los empujará al límite.
Elenco: Penélope Cruz, Adam Driver, Patrick Dempsey,
Shailene Woodley. Dirección: Michael Mann.  

Secretos de un escándalo 
(25/1/2014)

Película dramática estadounidense-británica-
polaca, escrita y dirigida por Jonathan Glazer,
basada libremente en la novela del mismo nom-

bre de Martin Amis.
Un comandante de
Auschwitz y su esposa
se esforzarán por cons-
truir una vida de en-
sueño para su familia
en una casa y un jardín
junto al campo.
Elenco: Sandra Hü-
ller, Christian Frie-
del, Marie Rosa
Tietjen, Ralph Her-
forth.
Dirección: Jonathan
Glazer. 

Zona de interés (1/2/2024)

Sandra, una escritora alemana, vive con su marido Samuel y su hijo ciego, Daniel, en
un chalé en medio de los Alpes franceses. Cuando Samuel fallece en misteriosas cir-
cunstancias, la investigación no puede determinar si se trata de un suicidio o de un ho-
micidio. Sandra es arrestada y juzgada por asesinato, y el proceso pone su tumultuosa
relación y su ambigua personalidad en el punto de mira.
Elenco: Sandra Hüller, Milo Machado Graner, Swann Arlaud, Antoine Reinartz.
Dirección: Justine Triet.

Anatomía de una caída (29/2/2024)
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UNIVERSIDAD BLAS PASCAL (CÓRDOBA) - www.ubp.edu.ar 
UNIVERSIDAD ALMA MATER STUDIORUM – (UNIVERSITÁ DI BOLOGNA) -
www.ba.unibo.it 
UNIVERSIDAD EMPRESARIAL SIGLO XXI – CÓRDOBA – www.uesiglo21.edu.ar 
UNIVERSIDAD ABIERTA INTERAMERICANA (UAI) - www.uai.edu.ar
UNIVERSIDAD DEL SALVADOR – (USAL) - www.usal.edu.ar/
UNIVERSIDAD DEL MUSEO SOCIAL ARGENTINO (UMSA)   www.umsa.edu.ar/
FUNDACION ISALUD – INSTITUTO UNIVERSITARIO - www.isalud.edu.ar 
COLEGIO UNIVERSITARIO IES SIGLO 21 - www.ies21.edu.ar 
CULTURAL INGLESA DE WILDE - www.culturainglesawilde.com.ar 
INSTITUTO SUPERIOR OCTUBRE - www.iso.edu.ar 
INSTITUTO DE CIENCIAS Y ESTUDIOS APLICADOS - www.icea.com.ar 
INSTITUTO DE CAPACITACION INMOBILIARIA - www.ici.edu.ar 
INSTITUTO SUPERIOR PERITO MORENO - www.ispm.edu.ar 
INSTITUTO DEL PROFESORADO EN ENFERMERÍA “PADRE LUIS TEZZA” 
www.institutotezza.org.ar 
INSTITUTO SUPERIOR DE DANZA ARMONIZADORA – www.danzaarmoniza-
dora.com.ar 
ASOC. EXALUMNOS DEL PROF. EN LENGUAS VIVAS “JUAN R. FERNANDEZ” 
www.aexalevi.org.ar 
CIDENA – CENTRO DE ESTUDIOS DEL INSTITUTO DR. NICOLÁS AVELLA-
NEDA www.idna.edu.ar
CÁMARA INMOBILIARIA ARGENTINA - www.cia.org.ar
CDKV – CENTRO DIPLOMACIA KARINA VILELLA - www.centrodiplomacia.com 
CEDO – CENTRO DE ENSEÑANZA, DECORACIÓN Y OFICIOS -
www.cedo.com.ar 
ACADEMIA DE TANGO “MAYORAL Y ELSA MARIA” -
www.mayoralyelsamaria.com.ar
ASESORAMIENTO JURIDICO:  “Estudio Encina & Asociados”, – Tel. 4331-4159 / 
estudioencina3@hotmail.com
INSTITUTO “ENGLISH ALIVE” (Mar de Ajó)
CLASES ONLINE DE GUITARRA Y DE PIANO - www.acipesu.com.ar

CONVENIOS VIGENTES DE CAPACITACIÓN

VAMOS POR MÁS

Los beneficios de ser ASOCIADO
TURISMO Y RECREACIÓN

IGUAZÚ: ORQUÍDEAS PALACE HOTEL  
www.orquideashotel.com 

USHUAIA: FUEGUINO HOTEL PATAGÓNICO   
www.fueguinohotel.com 

USHUAIA: HOTEL LAS LENGAS   
www.laslengashotel.com 

EL CHOCÓN: CABAÑAS “EL RINCONCITO DE INGRID” 
Barrio III, Casa 328 – El Chocón

Tel (02944) - 49 01215 
VILLA LA ANGOSTURA:  CABAÑAS “RINCÓN DEL LAGO”   

www.rincondellago.com.ar 
VILLA DE MERLO (SAN LUIS):  HOTEL VILLA DE MERLO  

www.hotelvillademerlo.com.ar 
EL CALAFATE: HOSTERÍA POSTA SUR

www.hosteriapostasur.com.ar 
CAVIAHUE (NEUQUÉN): HOTEL-SPA NIEVES DEL CERRO  

www.nievesdelcerro.com.ar 
TERMAS DE RIO HONDO  HOTEL ALTO VERDE  

www.apartaltoverde.com.ar 
HOTEL CUMBRES BLANCAS  

ESQUEL – www.cumbresblancas.com.ar
HOTEL LOS AROMOS  LAS GRUTAS – RIO NEGRO 

www.losaromos-spa.com.ar
HOTEL LOS AROMOS  PILAR – BUENOS AIRES 

www.losaromospilar.com.ar
HOTEL PENINSULA  PUERTO MADRYN 

www.hotelpeninsula.com.ar
HOTEL Y SPA “AQUA E SULLIS”  LOBOS - BS. AS.  

aquaeinfo@aquaesulis.com.ar
HOTEL TIEMPO ANDINO SAN RAFAEL - MENDOZA

Firmamos un nuevo convenio con la gerenciadora de 
Hoteles AADESA HOTELS, lo que permite a los asociados 

descuentos del 30% en todos estos hoteles..
Hotel Palermitano by DON

(Palermo, Buenos Aires. Uriarte 1648)
Cyan Hotel de la Américas - (Capital Federal. Libertad 1020)

Cyan Americas Towers Hotel -  (Capital Federal. Libertad 1070)
CH Le Petit Suites -  (Capital Federal, Esmeralda 933)

CH Recoleta Suites  - (Recoleta, Buenos Aires. Junín 1743)
Cyan Recoleta Hotel -  (Recoleta, Buenos Aires. Junín 1743)

CH Madero Urbano Suites
(Puerto Madero, Buenos Aires. Azopardo 770)

POSADA SUIZA en San Miguel del Monte
(Calle Las Golondrinas y Calle los Mirlos )
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Con las donaciones de nuestros asociados y afiliados en general, realizamos diversos
aportes solidarios a organizaciones comunitarias abocadas a la atención social (jardines
de infantes, hogares de ninõs y de ancianos, comedores infantiles, escuelas, merenderos
y fundaciones, entre otras).

SUBSIDIOS Y BONIFICACIONES

POR BECAS: Los asociados que por razones de distancia u otros motivos no puedan acceder a
los institutos o universidades con los cuales rigen convenios, podrán solicitar una ayuda econó-
mica para afrontar los gastos de estudio. 
POR APLICACIÓN DE VACUNA ANTIGRIPAL: Reintegramos anualmente el valor de la vacuna an-
tigripal a nuestros asociados jubilados.
POR APLICACIÓN DE VACUNA CONTRA LA NEUMONÍA: Reintegro del 50% del costo de la va-
cuna antineumocócica, para mayores de 65 años y con prescrpción médica para la misma.
POR NACIMIENTO O ADOPCIÓN: $ 5.000.- (antigüedad mínima como asociado de 6 meses).
POR CASAMIENTO: los asociados que contraigan nupcias serán beneficiados con un importe
equivalente al costo de una estadía en la Residencia de Tanti (Provincia de Córdoba) de la Colonia
de Vacaciones del Personal del Banco de la Provincia de Buenos Aires. Antigüedad mínima como
asociado para obtener este beneficio: 6 meses.
POR BODAS DE ALUMINIO: Los asociados que cumplan 10 años de casados serán beneficiados
con $ 7.000.-
POR BODAS DE PLATA: Los asociados que cumplan 25 años de casados serán beneficiados
con un importe equivalente a una estadía en cualquiera de las residencias de la Colonia de
Vacaciones del Personal de Banco de la Provincia de Buenos Aires. Requisito: solicitar turno
por Bodas de Plata en la Colonia y tener una antigüedad mínima como asociado de 6 meses.
POR BODAS DE PERLA: Los asociados que cumplan 30 años de casados serán beneficiados
con 2 entradas de teatro para la obra y función que ellos elijan, o una cena para 2 personas (hasta
$ 9.000.-). Antigüedad mínimo como asociado 6 meses.
POR BODAS DE ORO: Los asociados que cumplan 50 años de casados serán beneficiados con un
importe equivalente al costo de una estadía en la Residencia de la Colonia de Vacaciones del Personal
del Banco de la Provincia de Buenos Aires de Tanti (Provincia de Córdoba). Antigüedad mínima como
asociado para obtener este beneficio: 6 meses.
REINTEGROS POR CHARTERS ORGANIZADOS POR LA COLONIA:
20 % por asociado, utilizable una vez en el año calendario y 25% en el caso del chárter “Encuentro
de Matrimonios.”El reintegro se realizará únicamente cuando así esté establecido en las circulares
emitidas por la Colonia de Vacaciones.
Reintegro en todos los charters del 10% del costo del cónyuge o pareja.
AYUDA ESCOLAR ANUAL: Para hijos de asociados en edad de escolaridad primaria.
HIJOS EGRESADOS DE PRIMARIA: Para hijos de asociados que hayan terminado sus estudios
de primaria, recibirán el importe de $ 5.000.-
FINANCIACION: POR IMPLANTES: hasta $ 80.000.- (a devolver en 10 cuotas de $ 8.000.-). POR
TRATAMIENTOS MEDICOS: hasta $ 45.000.- (a devolver en 5 cuotas de $ 9.000.-). Estos benefi-
cios requieren una antigûedad mínima de 6 meses como asociado.

CAMPAÑA DE FONDO SOLIDARIO
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SORTEOS

SORTEO “DÍA DE LA MUJER”: Se hace una vez al año entre nuestras asociadas
para celebrar el Día Internacional de la Mujer. Premio: un día de spa o una cena
para dos personas. 
SORTEOS MENSUALES: $ 10.000 por ganador, beneficiando a cinco asociados por
mes. SORTEOS ESPECIALES: Por el Día del Bancario y otras efemeŕides puntuales.

OTROS SERVICIOS

AULA VIRTUAL: Un sistema pensado para borrar distancias y brindar activida-

des por internet.

CHARLAS MENSUALES: Totalmente GRATUITAS, charlas y conferencias sobre

temas de interés general.

TURISMO Y ACTIVIDADES DE RECREACIÓN: Nuestra entidad organiza intere-

santes excursiones y viajes charter a distintos puntos del país con amplia  nan-

ciación, además de actividades de turismo en general, pesca y miniturismo.

CONCURSOS: Literarios y de fotografía, con interesantes premios.

CORO DE LA ENTIDAD: Podés sumarte y participar. La actividad es gratuita.

CAPACITACIÓN EN NUESTRA SEDE: Cursos, talleres varios y de inglés.

ASESORÍA JURÍDICA: Convenio con el estudio Encina & Asociados. Aten-

ción gratuita de consultas. Honorarios por representación y patrocinio

equivalentes al mínimo de la escala legal vigente al momento de sustan-

ciarse el juicio.

CÍRCULOS CERRADOS PARA LA COMPRA DE ELECTRODOMÉSTICOS.

COBERTURA DE GASTOS DE SEPELIO: Convenio con la  firma CASS SA.

Convenio con CEMENTERIO PRIVADO ARBOLADA (compra y mantenimiento de

parcelas). Convenio con la ACADEMIA DE TANGO DE MAYORAL Y ELSA MARÍA.

Convenio con el INSTITUTO SUPERIOR DE DANZA ARMONIZADORA.

Convenio con KAHUANA FOTOGRAFÍAS para descuentos del 15 % en sus pro-

ductos y servicios.

Convenio con SIEMPRE, servicio de salud de atención domiciliaria y en sana-

torio. Convenio con el instituto FOTOGRAFIARTE, de Mar del Plata. Descuentos

en cursos de fotografía del 20% para asociados y del 15% para el resto de los

afiliados al Banco Provincia.




